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Warszawa, dnia 28 listopada 1956 r.

ZARZADZENIE Nr 71/GEL. Kwat.

Zatwierdzam i wprowadzam do uzytku ,Przepisy o nadzorze
weterynaryjnym nad zaopatrywaniem wojska w mieso, przetwory
miesne i ryby“.

Jednoczed$nie tracg moc obowigzujgca:

1 Przepisy o badaniu zwierzat rzeznych i miesa w wojsku —

Wet.* 12/48.

2. Zarzadzenie Szefa Tytéw WP nr 063/GZT z dnia 19 lute-
go 1953 r. w sprawie odbioru miesa w garnizonach.

GLOWNY KWATERMISTRZ WOJSKA POLSKIEGO

Wiktor ZIEMINSKI
generat brygady



TRESC

ROZDZIAL t Cel d zakres wojskowego nadzoiru weterynaryj-
nego mad zaopatrywaniem wojska w mieso i prze-
TWOIY M 1€ SN € it
ROZDZIAL Il. Organizacja nadzoru L.
ROZDZIAL 111. Kontrola rzezni i przetwdrni miesnych zaopatru-
jacych wojsko
ROZDZIAL IV. Zasady przyjmowania miesa, przetworéw mies-

nych i ryb dla WojsSKa .cooooiiiiiiiiiiiii e 13
ROZDZIAL V. Sprawdzenie stanu miesa przyjmowanego przez
wojsko pod wzgledem jego przydatnosci do spo-
ZYCHIA e
ROZDZIAL V1. Sprawdzenie stanu przetworéw miesnych przyj-
mowanych przez W 0 JS K O .oouoiiiiiiiiiiiiiiiieeieiieee e 18
ROZDZIAL VII. Sprawdzenie stanu ryib przyjmowanych przez
W 0 JS K O i e 21

ROZDZIAL VIII. Weterynaryjna obstuga rzezni organizowanych
przez wojsko N
ROZDZIAL IX. Przeprowadzanie bacMan laboratoryjnych miesa
I JEgO PrZetW OTrOW cooiiiniiiiiiiiee e e
ROZDZIAL X. Kontrola warunkéw transportu migsa przyjmo-
wanego Przez W 0 JSK O .o 32
ROZDZIAL XIl. Opieka weterynaryjna nad zwierzetami rzeznymi
przeznaczonymi do uboju w rzezniach organi-

zowanych przez wojsSkO B .., 34
ROZDZIAL XlIl. Badanie weterynaryjne zwierzat rzeznych przed

UD O JE M s 37
ROZDZIAL XIIl. Badanie weterynaryjne zwierzat rzeznych po

UD O U e
ROZDZIAL XIV. 0Ogolna ocena M 1€ S @ .ciiiieiiiuiiiniiiieiieeieeeeeeeeeeans
ROZDZIAL XV. Ocena miesa wedtug choréb i zmian . . . . 45

ROZDZIAL XVI. Znakowani€ M i€ S @ .cccoiiiiiiiiiiiiieiiiaiiieiee e 51






Rozdziat!

CEL | ZAKRES WOJSKOWEGO NADZORU WETERYNARYJ-
NEGO NAD ZAOPATRYWANIEM WOJSKA W MIESO
I PRZETWORY MIESNE

1. Niniejsze przepisy okreslajg zakres i zasady wykonyv/ania
wojskowego nadzoru weterynaryjnego nad zaopatrywaniem woj-
ska w mieso i przetwory miesne.

2. Pod pojeciem wojskowego nadzoru weterynaryjnego nad
zaopatrywaniem wojska w mieso i przetwory miesne rozumie sie:
a) kontrole weterynaryjne stanu sanitarno-weterynaryjnego
zakltadéw miesnych produkujacych, przetwarzajacych i prze-
chowujacych mieso i przetwory miesne przeznaczone na
zaopatrywanie wojsika;

b) sprawdzanie pod wzgledem przydatnosci do spozycia miesa,
przetworéw miesnych i ryb przyjmowanych na zaopatrzenie
wojska;

c) kontrole nad utrzymaniem odpowiednich warunkéw sani-
tamo-higienicznych w punktach wydawania miesa, jego
przetworéw i ryb oraz kontrola stanu sanitarno-higienicz-
nego $rodkoéw uzywanych do transportu tych artykutéw;

d) zapewnienie obstugi weterynaryjnej rzezni organizowanych
przez wojsko oraz opieki nad zwierzetami rzeznymi prze-
znaczonymi do uboju w tych rzezniach.

3. Miesem i jego przetworami w rozumieniu niniejszych prze-
pisébw jest mieso zwierzat rzeznych w stanie surowym (Swieze,
mrozone, solone, suszone i wedzone) oraz mieso przerobione na
wszelkiego rodzaju wedliny i wyroby wedhniarskie. Wojskowy
nadzOor weterynaryjny nie obejmuje miesa przygotowanego juz
do spozycia (mieso luzem lub w puszkach, stojach itp.), nad kto-
rym nadzor sprawuje wojskowa stuzba medyczna.



4. Celem wojskowego nadzoru weterynaryjnego nad zaopatry-
waniem wojska w mieso i przetwory miesne jest ochrona zotnie-
rzy przed chorobami odzwierzecymi i zatruciami pokarmowymi,
ktére powsta¢ moga w nastepstwie dostania sie na zaopatrzenie
wojska miesa i jego przetwordow szkodliwych dla zdrowia.

5. Zadaniem wojskowego nadzoru weterynaryjnego nad zaopa-
trywaniem wojska w mieso i przetwory miesne jest czuwanie:

a) nad utrzymaniem w zakladach miesnych zaopatrujgcych
wojsko (rzezniach, przetwérniach, chtodniach) odpowiednich
warunkow sanitarno-weterynaryjnych przy produkcji, prze-
twarzaniu i przechowywaniu miesa i jego przetworéw prze-
znaczonych dfa wojska.

Podstawe przeprowadzania kontroli stanu sanitarno-we-
terynaryjnego cywilnych zaktadéw migesnych stanowi za-
rzadzenie ministrow: Obrony Narodowej, Przemystu Spo-
zywczego, Zdrowia, Handlu Wewnetrznego i Rolnictwa
z dnia 2 sierpnia 1956 r. w sprawie wojskowej kontroli we-
terynaryjnej stanu sanitarno-weterynaryjnego w zakladach
produkujacych, przetwarzajgcych i przechowujacych mieso
oraz przetwory miesne przeznaczone na zaopatrzenie wojska
(Dz. Rozk. MON nr 22, poz. 99);

b) aby mieso przyjmowane przez wojsko byto zbadane i uzna-
ne przez organa urzedowego badania zwierzat rzeznych
i miesa za zdatne do spozycia bez ograniczen oraz aby nie
posiadato cech zepsucia, zanieczyszczenia itp.:

c) aby odbior miesa przez oddziaty (pododdziaty) wojskowe
odbywat sie w warunkach i przy uzyciu srodkéw transpor-
towych zabezpieczajgcych przed jego wtérnym zakazeniem,
zanieczyszczeniem wzgtednie zaparzeniem.

6. Zakres wojskowego nadzoru weterynaryjnego nad zaopa-
trywaniem wojska w mieso i przetwory miesne obejmuje wszyst-
kie fazy produkcji, badania, oceny, przetwarzania i przechowy-
wania miesa w zaktadach miesnych — oraz wszelkie postepowanie
z miesem do czasu jego odbioru przez oddziaty, pododdziaty woj-
skowe i zatadowania na srodki transportowe.

Dalsze postepowanie z odebranym miesem i jego przetworami
w wojsku podlega wojskowemu nadzorowi sanitarnemu wykony-
wanemu przez wojskowg stuzbe medyczna. Wojskowy nadzér
weterynaryjny nad cywilnymi zakladami miesnymi w zakresie
okrestonym w niniejszych przepisach nie pozbawia i nie uszczupta
uprawnien i obowigzkéw witasciwych organéw urzedowego bada-
nia zwierzat rzeznych i miesa, organéw panstwowej inspekcji
sanitarnej oraz organow inspekcji higieny i jakosci mleka i miesa.

7. W rzezniach organizowanych przez wojsko (rzezniach woj-
skowych) organa wojskowej stuzby weterynaryjnej wykonuja
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w petnym zakresie obowigzki przewidziane ustawowo dla orga-
now urzedowego badania zwierzat rzeznych i migsa.

8. Przy zaopatrywaniu wojska w mieso i przetwory miesne
za posrednictwem panstwowych i spoétdzielczych przedsiebiorstw
zaopatrujgcych rynek miesny, ubdj zwierzat rzeznych na potrze-
by wojska odbywa sie w rzezniach publicznych.

W rzezniach tych badanie migsa i ocene jego przydatnosci prze-
prowadzaja cywilni lekarze weterynaryjni dzialajacy jako organa
urzedowego badania zwierzat rzeznych i miesa, ktoérzy zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami ponoszg catkowitg odpowiedzial-
no$¢ za zdrowotno$¢ zbadanego przez nich i uznanego za zdatne
do spozycia bez ograniczern miesa, bedacego przedmiotem dostawy
dla wojska.

9. Przedmiotem dostawy dla wojska moze by¢é mieso pocho-
dzace tylko z rzezni,.w ktorej badania zwierzat rzeznych i migsa
dokonuje lekarz weterynaryjny.

10. Zadania w zakresie nadzoru nad zaopatrywaniem wojska
w mieso wojskowa stuzba weterynaryjna realizuje przez:

a) kontrole weterynaryjne stanu sanitarno-weterynaryjnego

rzezni i przetwdérni zaopatrujacych wojsko,

b) kontrole weterynaryjne warunkéw przechowywania miesa
przeznaczonego dla wojska,

c) sprawdzanie stanu miesa przyjmowanego przez wojsko pod
wzgledem jego przydatnosci do spozycia i kontrole Srodkéw
transportowych, przybywajgcych po odbiér miesa lub prze-
tworéw, oraz kontrole warunkéw zaladowania miesa na
Srodki transportowe,

d) przeprowadzanie badann laboratoryjnych miesa i jego prze-
tworéw w wypadkach przewidzianych w rozdziale- IX ni-
niejszych przepisow,

e) kontrole warunkéw utrzymania oraz stanu zdrowotnego

' zwierzat rzeznych w zgrupowaniach przeznaczonych dla
wojska,

f) weterynaryjng obstuge rzezni organizowanych wylgcznie
przez wojsko.

Rozdziat |1l

ORGANIZACJA NADZORU

11. Nadzor w”eterynaryjny nad zaopatrywaniem wojska w mie-
so w poszczegblnych garnizonach i zgrupowaniach wojsk organi-
zuje kwatermistrz okregu wojskowego (kwatermistrz marynarki



wojennej) na wniosek szefa stuzby weterynaryjnej okregu woj-
skowego (kierownika sekcji stuzby weterynaryjnej marynarki
wojennej).

12. Do obowigzkéw kwatermistrza okregu wojskowego i ma-
rynarki wojennej w zakresie organizacji nadzoru weterynaryj-
nego natezy okreslenie sposobu sprawowania nadzoru weteryna-
ryjnego w poszczegoinych garnizonach i zgrupowaniach; obo-
wigzki te powinny polega¢ na:

a) wyznaczaniu oficerow stuzby weterynaryjnej do petnienia

nadzoru weterynaryjnego w poszczegoélnych garnizonach,
i zgrupowaniach wojsk,

b) okreslaniu sposobu odbioru miesa w garnizonach i zgrupo-
waniach wojsk,

c) planowaniu i organizowaniu komisyjnych kontroli rzezni
i przetwdrni miesnych, oraz warunkoéw przechowywania
miesa przeznaczonego dla wojska,

d) organizowaniu kontroli sprawowania nadzoru weterynaryj-
nego nad zaopatrywaniem wojska w mieso na podlegtym
terenie.

13. Do obowigzkéw szeféw stuzby weterynaryjnej wszystkich

szczebli w zakresie nadzoru weterynaryjnego nalezy:

a) opracowywanie wnioskéw w sprawie organizacji nadzoru
weterynaryjnego w podleglej stuzbie weterynaryjnej (szef
stuzby weterynaryjnej dywizji opracowuje wnioski dla szefa
wydziatu stuzby weterynaryjnej okregu wojskowego. Szef
wydziatu stuzby weterynaryjnej okregu wojskowego dla
kwatermistrza okregu wojskowego),

b) organizowanie wykonywania nadzoru weterynaryjnego wg
zarzadzen wiasciwego przetozonego,

c) kontrola sprawowania nadzoru weterynaryjnego przez pod-
legta stuzbe weterynaryjna.

14. Nadzo6r weterynaryjny nad zaopatrywaniem wojska w mie-
S0 organizowany jest we wszystkich garnizonach i zgrupowaniach
wojska.

15. W garnizonach i zgrupowaniach posiadajacych etatowag
stuzbe weterynaryjna organizowany jest staty nadzor weteryna-
J'yjny nad zaopatrywaniem w mieso, ktory polega na:

a) kontroli warunkéw sanitarno-weterynaryjnych w rzezniach

i przetworniach zaopatrujacych wojsko,

b) sprawdzaniu stanu miesa przyjmowanego przez wojsko pod
wzgledem jego przydatnosci do spozycia, kontroli Srodkéw
transpK>rtowych przybywajgcych po odbiér miesa oraz kon-
troli warunkéw zatadowania miesa na $rodki transportowe,



¢) kontroli warunkéw przechowywania miesa przeznaczonego
dla wojska,

d) kontroli warunkéw utrzymania oraz stanu zdrowotnego
zwierzat rzeznych w zgrupowaniach przeznaczonych dla
wojska,

e) weterynaryjnej obstudze rzezni organizowanych wylgcznie
przez wojsko,

f) powodowaniu usuwania stwierdzonych uchybien zwigzanych
z zaopatrywaniem wojska w mieso.

16. W garnizonach i zgrupowaniach wojsk nie posiadajgcych
etatowej stuzby weterynaryjnej organizowany jest dorywczy nad-
z6r weterynaryjny nad zaopatrywaniem w mieso, ktéry polega na:

a) kontroli warunkéw sanitarno-weterynaryjnych w rzezniach
i przetwérniach zaopatrujgcych wojsko danego garnizonu
(zgrupowania) w mieso i przetwory miesne,

b) kontroli sposobu odbioru miesa,

c) kontroli warunkéw przechowywania miesa przeznaczonego-
dla wojska,

d) kontroli warunkéw utrzymania i stanu zdrowotnosci zwie-
rzat rzeznych przed ubojem w zgrupowaniach przeznaczo-
nych dla wojska,

€) interweniowaniu u odpowiednich wtadz cywilnych, w wy-
padkach stwierdzenia uchybien w czasie przeprowadzanych
kontroli zaktadéw miesnych, celem ich usuniecia.

17. Staty lub dorywczy nadzér weterynaryjny nad zaopatrywa-
niem wojska w migso i przetwory migsne w poszczegolnych gar-
nizonach i zgrupowaniach sprawujg wyznaczeni przez kwater-
mistrza okregu wojskowego (marynarki wojennej) oficerowie
stuzby weterynaryjnej.

18. 1) W zakresie nadzoru weterynaryjnego nad zaopatry-
waniem wojska w mieso, stuzba weterynaryjna wspotpracuje ze
stuzba medyczng i stuzbg zywnosSciowa.

2) Wspodlpraca ze stuzbag medyczna polega na:

a) udziale przedstawicieli obu stuzb w komisyjnych kontro-
lach zaktadéw miesnych zaopatrujacych wojsko, celem za-
pewnienia odpowiednich sanitarno-higienicznych warunkéw
utrzymania i pracy tych zakladow,

b) udziale przedstawiciela stuzby medycznej w odbiorze miesa
wg zarzadzen kwatermistrza okregu wojskowego w garni-
zonach i zgrupowaniach wojsk nie posiadajagcych etatowej
stuzby weterynaryjnej,

C) wzajemnej wymianie spostrzezen i uwag dotyczacych zao-
patrywania wojska w mieso i postepowania z miesem
w  wojsku.



3) Wspotpraca ze stuzbg zywnosciowg polega na;

a) udziale szefa zaopatrzenia zywnosciowego (jego pomocnika)
w komisyjnym przyjmowaniu miesa w wyznaczonych przez
kwatermistrza okregu wojskowego wzglednie marynarki wo-
jennej garnizonach i zgrupowaniach wojsk,

b) udziale przedstawicieli obu stuzb w komisyjnych kontro-
lach zaktadéw miesnych zaopatrujacych wojsko, oraz w ko-
misyjnych kontrolach warunkéw przechowywania miegsa
przeznaczonego dla wojska,

c) zabezpieczeniu oddziatéw (pododdziatéw) wojskowych w od-
powiednie S$rodki transportu i skrzynie do przewozu miesa,

d) zapewnieniu odpowiedniego urzadzenia i wyposazenia punk-
téw przyjmowania, rozdziatu i wydawania miesa dla oddzia-
téw (pododdziatéw) zgodnie z obowigzujagcymi w wojsku
przepisami.

4) Zaopatrzenie w odziez ochronng zoinierzy zatrudnionych

przy transporcie miesa zabezpiecza stuzba mundurowo-taborowa.

Rozdziat 11l

KONTROLA RZEZNI | PRZETWORNI MIESNYCH
ZAOPATRUJACYCH WOJSKO

19. W ramach nadzoru weterynaryjnego nad zaopatrywaniem
wojska w mieso i przetwory miesne wszystkie rzeznie i prze-
twérnie miesne zaopatrujgce wojsko podlegaja kontrolom woj-
skowej stuzby weterynaryjnej, co najmniej jeden raz w miesigcu.

20. Zadaniem kontroli rzezni i przetwérni zaopatrujacych woj-
sko jest czuwanie nad utrzymaniem w nich warunkéw zabez-
pieczajgcych przed dostawieniem na zaopatrywanie wojska miesa
i przetworéw szkodliwych dla zdrowia zotnierzy.

21. Kontrole wymienione w pkt. 19 przeprowadzaja oficerowie
stuzby weterynaryjnej we wszystkich zaktadach miesnych zaopa-
trujagcych poszczeg6lne garnizony i zgrupowania wojsk, przydzie-
lone im pod nadzér weterynaryjny zarzadzeniem kwatermistrza
okregu wojskowego wzglednie marynarki wojennej.

22. Kontrole rzezni i przetwérni miesnych przeprowadzaé¢ na-
lezy w obecnosci kierownika zaktadu tub osoby przez niego upo-
waznionej, w rzezniach nadto w obecnosci organu urzedowego
badania zwierzat rzeznych i miesa.

23. Oficer stuzby weterynaryjnej przeprowadzajgcy kontrole
powinien mie¢ pisemne- upowaznienie, uprawniajace go do wy-
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konyWania kontroli w danym zakladzie, wydane przez <kwater-
mistrza wilasciwego okregu wojskowego (marynarki wojennej).

24. Niezaleznie od kontroli przewidzianych w pkt. 19 moga
by¢ organizowane przez kwatermistrza okregu wojskowego wzgled-
nie kwatermistrza marynarki wojennej komisyjne kontrole rzezni
i przetworni miesnych.

Moga to by¢ kontrole:

a) planowe (okresowe) przeprowadzane co najmniej raz w roku,

b) dorazne, przeprowadzane na wniosek oficera stuzby wete-
rynaryjnej sprawujacego wojskowy nadzor weterynaryjny
nad zaopatrywaniem wojska w mieso w danym garnizonie.
Celem komisyjnych kontroli zakladéw zaopatrujacych woj-
sko w mieso i przetwory miesne jest sprawdzenie w obec-
nosci przedstawicieli zainteresowanych instytucji zaopatru-
jacych wojsko warunkéw sanitarno-higienicznych i mozli-
wosci produkcyjnych zaktadu oraz jego przydatnosci do
zaopatrywania wojska,

25. W sklad komisji kontroli rzezni i przetwérni miesnych

mwymienionej w pkt. 24 wchodzi;

a) oficer stuzby weterynaryjnej,

b) oficer stuzby medycznej,

c) szef zaopatrzenia zywnosciowego (jego pomocnik).

26. 1) Komisyjnag kontrole zaktadéw miesnych przeprowadzac
nalezy w obecnosci kierownika zakitadu lub osoby przez niego
-wyznaczonej oraz organu urzedowego badania zwierzat rzeznych
i miesa.

2) O terminie przeprowadzenia komisyjnej kontroli warunkéw
sanitarno-weterynaryjnych w poszczeg6lnych zaktadach miesnych,
dowodztwo (kwatermistrz) wiasciwego okregu wojskowego (ma-
rynarki wojennej) zawiadamia co najmniej na 14 dni przed tym
terminem inspekcje higieny i jakosci mleka i miesa przy Mini-
sterstwie Przemystu Spozywczego, zarzad weterynarii wlasciwego
wojewddzkiego zarzadu rolnictwa, wojewddzkiego, powiatowego,
miejskiego, dzielnicowego lub portowego inspektora sanitarnego
oraz instytucje nadrzedng kontrolowanego zaktadu, ktérzy moga
wyznaczy¢ swoich przedstawicieli do udziatlu w komisyjnej kon-
troli poszczegolnych zakladow.

27. Obowigzkiem oficera stuzby weterynaryjnej kontrolujgcego
rzeznie w ramach nadzoru weterynaryjnego (pkt. 19—23) jest
sprawdzenie;

a) stanu utrzymania pomieszczenn dla zwierzat rzeznych, hi-
gieny utrzymania samych zwierzat przeznaczonych na ubdj
dla wojska oraz ich stanu odzywienia.



b) ogdélnego sanitarno-higienicznego stanu utrzymania rzezni
oraz jej urzadzen i pomieiszczen, w ktérych odbywa sie ubdj
zwierzat dla wojska oraz przechowywanie miesa dla wojska,

c) przestrzegania przepiséw sanitarno-higienicznych przy uboju
zwierzat i obroébce miesa przeznaczonego dla wojska,

d) przestrzegania obowigzujacych przepiséw o badaniu zwie-
rzat rzeznych i migsa przeznaczonego dla wojska.

28. Obowiagzkiem oficera stuzby weterynaryjnej w ramach
przeprowadzanej kontroli przetworni miesnej (pkt. 19—23) jest
sprawdzenie:

a) ogodlnego sanitarno-higienicznego stanu utrzymania pomie-
szczenn przetwérni, urzadzen i sprzetu przeznaczonego do
produkcji dla wojska,

b) przestrzegania przepiséw sanitarno - higienicznych  przy
wszystkich fazach produkcji przetworéw miesnych dla
wojska,

c) sposobu i warunkoéw transportu miesa z rzezni (chtodni) do
przetwdérni oraz stanu miesa przeznaczonego do przetwor-
stwa,

d) sposobu i warunkéw przechowywania miesa przeznaczonego
do przetwodrstwa oraz gotowych przetworéw dla wojska.

29. Przeprowadzajgcy kontrole rzezni i przetwdrni miesnej-
sporzadzaja protokét z odbytych czynnosci w szesciu egzempla-
rzach, w ktdrym wyszczegdlniaja stwierdzone braki i niedocigg-
niecia, podajac we wnioskach zalecenia ich usuniecia przez admi-
nistracje zakladu ze wskazaniem terminéw. Poszczegdlne egzem-
plarze protokotu otrzymuja:

a) kierownictwo kontrolowanego zakiadu,

b) organ nadrzedny kontrolowanego zaktadu,

c) terenowa stacja sanitarno-epidemiologiczna (inspektor sani-

tarny) biorgca udziat w kontroli,

d) dowddztwo (kwatermistrz) wilasciwego okregu wojskowego*
(marynarki wojennej),

e) wojewodzki zarzad weterynarii,

f) delegatura inspekcji higieny i jakosci mleka i miesa.

W razie stwierdzenia w wyniku kontroli powaznych brakéw

i niedociggnie¢ w kontrolowanym zaktadzie miesnym, ktorych
usuniecie nie lezy w kompetencji tego zakladu, kwatermistrz
okregu wojskowego interweniuje, u organéw nadrzednych zaktadu
migsnego na szczeblu wojewoddztwa, a w razie potrzeby — przed-
stawia odpis protokétu kontroli wraz ze swoimi wnioskami Od-
dziatlowi Shuzby Weterynaryjnej Giownego Kwatermistrzostwa
WP, celem spowodowania u wilasciwych organéw centralnych
usuniecia ujawnionych w zaktadzie miesnym brakoéw i niedo-
ciggniec.
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30. Zaklady migsne (rzeznie i przetwornie), w ktérych stwier-
dzono stan uniemozliwiajgcy zachowanie wymaganych przy pro-
dukcji i przetworstwie warunkoéw weterynaryjnych, sanitarno-
higienicznych lub technicznych, nie moga by¢ dopuszczone do
zaopatrywania wojska w mieso i jego przetwory.

31. Wylaczenie zakladu miesnego od zaopatrywania wojska do
czasu usuniecia brakoéw zarzadza kwatermistrz okregu wojsko-
wego (marynarki wojennej) na wniosek komisji przeprowadza-
jacej kontrole.

Rozdziat 1V

ZASADY PRZYJMOWANIA MIESA,
PRZETWOROW MIESNYCH | RYB DLA WOJSKA

32. Przyjmowanie z zakladéw zaopatrujgcych miesa, przetwo-
réw miesnych i ryb dla wojska odbywa sie bagdz to komisyjnie,
badZz tez jednoosobowo przez oficera stuzby weterynaryjnej
wzglednie medycznej wedtug decyzji kwatermistrza okregu woj-
skowego (marynarki wojennej) w zaleznosci od ilosci pobiera-
nego miesa;

A w garnizonach, w ktoérych zuzycie dzienne miesa przez
oddziaty (pododdziaty) wojskowe przekracza srednio 500 kg,
odbioér miesa odbywa sie komisyjnie;

— w garnizonach, w ktérych zuzycie dzienne migsa przez
oddzialy (pododdziaty) wojskowe nie przekracza 500 kg, od-
bior miesa odbywa sie jednoosobowo przez oficera stuzby
weterynaryjnej, a w razie jego braku w garnizonie —
przez oficera stuzby medycznej;

— w wyjatkowych wypadkach kwatermistrz okregu wojsko-
wego (marynarki wojennej) na wniosek dowddcy garnizonu,
na terenie ktérego znajduje sie jeden tylko nieliczny od-
dziat (pododdziat) potozony z dala od zakiadu zaopatrujgcego
w mieso, moze zezwoli¢ na przyjmowanie migsa po jego
przywiezieniu do oddzialu (pododdziatu);

— przyjmowanie dla wojska ryb odbywa sie we wszystkich
garnizonach komisyjnie.

W razie komisyjnego przyjmowania migsa, przetworéw mie-
snych i ryb w sklad komisji wchodzg wyznaczeni rozkazem
komendanta garnizonu (zgrupowania):

a) w garnizonach (zgrupowaniach wojska) posiadajacych eta-

towy oficerski personel stuzby weterynaryjnej — oficer
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stuzby weterynaryjnej i szef zaopatrzenia zywnosciowego
(jlego pomocnik);

b) w garnizonach (zgrupowaniach wojska) nie posiadajacych
etatowego personelu weterynaryjnego — oficer stuzby me-
dycznej i szef zaopatrzenia zywnosciowego (jego pomocnik).

Imienny skiad komisji oraz czas, miejsce i porzadek komisyj-
nego przyjmowania migsa i przetworéw miesnych oraz pobierania
ich przez oddzialy (pododdziaty) komendanci garnizonu ogtaszajg
w rozkazach garnizonowych.

33. Dla zachowania ciagtosci pracy komisji komendanci gar-
nizonéw wyznaczaja réwniez zastepcow cztonkéw komisji przyj-
mujacej mieso (szefa zaopatrzenia zywnosciowego, jego pomoc-
nika, oficera stuzby weterynaryjnej wzglednie stuzby medycznej).

34. Godziny przyjmowania miesa powinny by¢ dostosowane do
potrzeb oddziatéw (pododdziatéw) z uwzglednieniem por roku.

35. Przyjmowanie miesa powinno odbywaé sie w specjalnych
pomieszczeniach znajdujacych sie na terenie zakladu, odpowied-'
nio urzadzonych i wyposazonych w potrzebny sprzet, z mozli-
woscig swobodnego dojazdu pojazdéw mechanicznych i konnych.

36. Do obowigzkoéw konrisji wzglednie oficera stuzby wetery-
naryjnej (medycznej) przyjmujgcego mieso i przetwory migsne
nalezy:

a) skontrolowanie higienicznych warunkéw przechowywania
miesa i przetworéw miesnych przed ich wydaniem dla
wojska,

b) sprawdzenie czy przyjmowane miesO' odpowiada warunkom
technicznym i umownym,

c) sprawdzenie czy mieso zaopatrzone jest w pieczecie organu
urzedowego badania miesa, stwierdzajace jego petnowar-
tosciowos¢ oraz zdatnos¢ pod wzgledem zdrowotnym,

d) przejecie ilosciowe, ktore polega na sprawdzeniu wagi przyj-
mowanego miesa,

e) sprawdzenie organoleptyczne stanu przyjmowanego miesa
i przetworéw miesnych pod wzgledem przydatnosci do spo-
zycia,

f) skontrolowanie stanu sanitarno-higienicznego srodkéw trans-
portowych przybywajagcych z miesem lub po odbiér miesa
oraz warunkéw zatadowania miesa na $rodki transportowe..

37. Komisja (oficer odbierajacy) po ukoriczeniu swoich czyn-
nosci, przyjete bez zastrzezenn migso stempluje w kazdym garni-
zonie pieczecig 0 wymiarach 6X4 cm z napisem ,Komisja Gar-
nizonowa Odbioru Migsa Nr..." oraz datownikiem z oznaczo-
nym dniem przyjecia miesa.
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Pieczecig oraz datownikiem powinna by¢ oznaczona kazda po-
towka, cEwieré lub inna osobna cze$¢ migsa przyjmowana przez
oddziaty (pododdziaty) wojskowe.

38. Do obowigzkow komisji przyjmujacej ryby nalezy:

a) sprawdzenie stanu sanitarno-higienicznego pomieszczenia,,

w ktéorym odbywa sie przyjmowanie ryb,

b) sprawdzenie higieniczno-sanitarnych warunkéw przechowy-
wania ryb przed ich wydaniem dla wojska oraz warunkow
transportu do punktu wydania i do oddziatéw (podod-
dziatow),

c) sprawdzenie, czy przyjmowane ryby odpowiadajg warunkom
technicznym i umownym,

d) zbadanie przydatnosci ryb do spozycia na podstawie oznak
zewnetrznych.

39. Przyjmowanie migsa i przetworéow miesnych w warunkach
pozagarnizonowych powinno sie odbywaé¢ komisyjnie w odpo-
wiednio urzadzonych przez stuzbe zywnosciowg krytych pomie-
szczeniach, utrzymanych w odpowiednich warunkach sanitarno-
higienicznych, potozonych z data od miejsca rozmieszczenia od-
dziatbw (pododdziatéw) wojskowych, drég przemarszu, osiedli
ludzkich, pastwisk i zgrupowan zwierzat.

W pomieszczeniach tych winny sie znajdowac¢ nierdzewne haki
do rozwieszania miesa i narzadoéw wewnetrznych umieszczone
w odstepach 30—40 cm od $cian i w takich odlegtosciach, by
poszczegllne czesci miesa nie dotykaty do siebie.

Ponadto winien znajdowac sie tam stojak do rozwieszania kiet-
bas, pien do rgbania miesa sporzadzony z twardego drzewa o row-
nej powierzchni, stét z drzewa twardego, waga dziesietna z od-
waznikami, topér, potrzebna ilos¢ nozy rzeznickich, umywalka
z woda, mydio, recznik i szczelna skrzynka na odpadki. Zoknierze
zajeci przy rozwazaniu i roznoszeniu miesa winni mie¢ na sobie
czysta odziez ochronng. Po kazdym przyjeciu miesa pomieszcze-
nie oraz znajdujacy sie w nim sprzet winien by¢ doktadnie
oczyszczony.

40. W wypadku nie przyjecia miesa z powodu stwierdzenia
stanu, ktéry moze budzi¢ podejrzenie co do jakosci i zdrowotno-
sci miesa, przetworéw miesnych tub ryb, komisja (oficer odbie-
rajacy) obowigzana jest w obecnosci kierownika zaktadu tub jego
przedstawiciela spisa¢ protokét w trzech egzemplarzach z poda-
niem przyczyn nie przyjecia dla wojska wyzej wyszczegdlnionych

artykutow.
Jeden egzemplarz protokétu komisja (oficer odbierajacy) przed-
stawia dowodcy garnizonu, drugi — przez dowddce garnizonu

kwatermistrzowi okregu, trzeci za$ pozostawia w Kkierownictwie
zaktadu miesnego.



Rozdziat V

SPRAWDZENIE STANU MIESA PRZYJMOWANEGO PRZEZ
WOJSKO POD WZGLEDEM JEGO PRZYDATNOSCI
DO SPOZYCIA

41. Wszelkie mieso przyjmowane na zaopatrywanie wojska
podlega sprawdzeniu pod wzgledem jego przydatnosci do spozycia.

42. Do spozycia w wojsku moze by¢ dopuszczone wytacmie
mieso petnowartosciowe, pochodzace ze zwierzat poddanych nor-
malnemu ubojowi i badaniu weterynaryjnemu przed ubojem,
zbadane po uboju przez organa urzedowego badania zwierzat
rzeznych i miesa (lekarza weterynaryjnego) oraz uznane przez
nie za zdatne do spozycia bez ograniczen.

Mieso mrozone moze by¢ przyjete dla wojska pod warunkiem
jednokrotnego zamrozenia.

43. Mieso wzbudzajgce jakiekolwiek podejrzenie co do jego
przydatnosci do spozycia nie moze by¢ przyjete na zaopatrywanie
wojska.

44. Sprawdzenia migsa pod wzgledem jego przydatnosci do
spozycia dokonujg; garnizonowa komisja odbiorcza wzglednie
wyznaczeni oficerowie stuzby weterynaryjnej (medycznej) w cza-
sie jego przyjmowania (rozdziat IV) przez ustalenie:

a) pochodzenia miesa,

b) faktu zbadania miesa przez organa urzedowego badania

zwierzat rzeznych i miesa oraz dokonania oceny migsa,

c) stanu miesa pod wzgledem jego przydatnosci i S$wiezosci.

45. Pochodzenie miegsa ustala sie na podstawie umieszczonych
na miesie pieczeci, ktére musza by¢ wyrazne i czytelne, pozwa-
lajace stwierdzi¢, w ktorej rzezni zostat dokonany ubdj.

46. Dokonanie zbadania i oceny miesa przez organa urzedo-
wego badania zwierzat rzeznych i miesa ustala sie na podstawie
obecnosci na miesie stempli urzedowego badania w ksztatcie
kota o Srednicy 4 cm, z napisem na obwodzie kota okreslajgcym
nazwe rzezni oraz miejscowos$é, w ktorej znajduje sie rzeznia
i umieszczonym-w Srodku napisem ,lek. wet.“ (z podanym nu-
merem lub bez numeru).

Oprocz tego na miesie wieprzowym musi by¢ podiuzna pro-
stokatna piecze¢ o wymiarach 1,5X6 cm z napisem ,wolne od
wiosni®.

Stemple powinny by¢é umieszczone na miejscach podanych
w rozdziale XVI.
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47. 1) Stan miesa pod wzgledem jego S$Swiezosci i czystosci
ustala sie na podstawie badania organoleptycznego, polegajacego
na sprawdzeniu:

a) stanu powierzchni,

b) konsystencji,

c) barwy,

d) stopnia wykrwawienia,

e) woni.

2) Mieso musi by¢ czyste, powierzchnia jego sucha, pozba-
wiona $ladéw zanieczyszczern krwig powstatych przy uboju lub
innych zanieczyszczenn powstatych przy obrdbce, przechowywaniu
lub transporcie miesa.

Konsystencja miesa swiezego musi by¢ jedrna, elastyczna; dotek
powstaty pod wpltywem ucisku palca powinien szybko wyrow-
nac sie.

3) Barwa miesa Swiezego zalezna jest od gatunku zwierzat
i ich wieku:

a) u cielgt 2~ jasna lub lekko szaroczerwona,

b) u miodego bydta i wotéw — bladoszara,

c) u krow i buhajow — od jasno do ciemnoczerwonej,
d) u owiec — zywoczerwona,

e) u Swin — czerwona, bladorézowa lub rézowoczerwona.

Tkanka taczna powinna by¢é barwy biatozéttawej, biatonie-
bieskiej lub biatej.

Przy dobrym wykrwawieniu na przekroju miesa brak krwi.
Won miesa winna by¢é aromatyczna i charakterystyczna dla miesa
Swiezego poszczegélnych gatunkéw zwierzat.

4) Mieso watpliwej Swiezosci lub nieswieze (oznaki rozktadu)
posiada nastepujace cechy:

a) tkanka taczna

barwa — lekko zazieleniona, szara, szarozielona,
powierzchnia — wilgotna, lekko lepka, oslizia,

b) tkanka miesna
barwa — szaroczerwona, szarawootowiana, brunatnoszara,
szarozielona,

c) won — lekko obca, lekko zatechia, lekko kwasna, silnie'
obca, stechta, cuchngca, gnilna,

d) konsystencja — mniej elastyczna, czesciowo powolne od-
ksztatcenie po nacisku palcem, miekka, maze sie, ciagliwa,

e) powierzchnia — wilgotna, lekko lepka, lekko oslizia,

f) wykrwienie — niezupetne (Slady krwi na przekroju), nie-

dostateczne (krew na przekroju).
5) Tluszcz miesny nieswiezy posiada nastepujace cechy:
a) barwa — lekko zielona; szarozielona, zielona.

2 — Przepisy 0 nadzorze
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b) konsystencja,— miekka, mazista,
c) won — lekko kwasna, lekko zjelczata, jelczejgca, splesniata”
gnilna, draznigca.
6) Mieso mrozone musi by¢ czyste i nie moze mie¢ zadnej
woni wskazujgcej na rozpoczynajgcy sie proces fermentacyjny.
Mieso jednokrotnie zamrozone ma nastepujgce cechy;
a) tkanka miesna:
— barwa na powierzchni normalna, na przekroju rézowawa
z odcieniem szarym, od nagrzewania pwDwstaje czerwona

plama,

®' won — bez zapachu,

— konsystencja — twarda, przy opukiwaniu wyrazny czy-
sty odgtos,

b) tluszcz miesny — biaty z potyskiem,
c) thluszcz kostny — twardy, z odcieniem zottym lub z6tky, do-
ktadnie wypetnia przestrzen.
7) Mieso dwukrotnie zamrozone posiada nastepujace cechy:
a) tkanka miesna:
I barwa na powierzchni ciemnO'Czerwona, od nagrzania
nie wystepuje czerwona plama,

— won — bez zapachu,
— konsystencja — twarda, przy opukiwaniu wyraznie czy-
sty odgtos,

b) tluszcz miesny — czerwony (pgasowy),
c) thuszcz kostny — twardy, czerwony.

Rozdziat VI

SPRAWDZENIE STANU PRZETWOROW MIESNYCH
PRZYIJMOWANYCH PRZEZ WOJSKO

48. Wszelkie przetwory miesne dostarczane na zaopatrzenie
wojska podlegajg sprawdzeniu pod wzgledem ich przydatnosci
do spozycia.

49. Do spozycia w wojsku moga by¢ dopuszczone wytacznie
przetwory miesne o Scisle przestrzeganej recepturze wojskowej,
wyprodukowane w okreslonych przetwérniach miesnych, odpo-
wiadajacych wymaganym przez wojsko warunkom sanitarno-
higienicznym oraz nie nasuwajace zastrzezen co do S$wiezosci
przetworéw.

50. Przetwory miesne wzbudzajgce jakiekolwiek podejrzenie
co do ich przydatnosci do spozycia nie moga by¢ przyjete na
zacpatrywanie wojska.
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51. Sprawdzenie przetworéw miesnych pod wzgledem ich przy-
datnosci do spozycia odbywa sie w czasie przyjmowania tych
przetwordéw przez komisje garnizonowa wzglednie wyznaczonego
oficera stuzby weterynaryjnej (medycznej) (pkt. 32) i polega na:

a) ustaleniu pochodzenia przetworéw miesnych,

b) badaniu organoleptycznym.

52. Pochodzenie przetworéw miesnych ustala sie na podstawie
obowigzkowej obecnosci na nich plomb lub etykiet wytwdrni,
z ktorej pochodza.

53. Organoleptyczne badanie przetworéw miesnych dotyczy
powitoki zewnetrznej i masy miesnej.

54. Przy badaniu powiloki zewnetrznej ustala sie:

a) stan powierzchni powloki zewnetrznej, ktéra moze by¢

gtadka, faldzista, sucha, wilgotna, ostizta, mazista,

b) barwe, ktora zalezy od stopnia wedzenia jedno lub dwu-
krotnego,

c) won, ktora moze by¢ swoista, dymna, przenikliwa, kwasna,
mdia, jetczejaca,

d) wypeilnienie powlok masg miesng (badanie za pomocag wzro-
ku i dotyku), luzne miejsca wolne wypetnione gazem.

B55. Badanie masy miegsnej przeprowadza sie w nastepujacy

sposob:

a) przez powolne, niezupetne przetamanie kietbasy — stwier-
dza sie spoistos¢ (twarda,' ciagtiwa, mazista), potysk, zabar-
wienie, witgotnos¢ oraz worn masy miesnej;

b) przez przeciecie ukosne — stwierdza sie stosunek ttusz-
czu do tkanki miesnej oraz ewentuatne domieszki czesci nie-
dozwolonych (skéra, wymie, ptuca itp.);

c) za pomoca proby smakowej — sprawdza sie cechy sma-
kowe produktu, jego S$wiezos¢ oraz zawarto$¢ przypraw,
wymaganych zgodnie z obowigzujgca receptura.

56. Znamiona wedtin zdatnych do spozycia:

a) powierzchnia wedtin — sucha, gtadka, bez plam i nalotu,
plam ceglastych, szarych Ilub zielonych, spowodowanych
bakteriami barwnikotwérczymi, bez zanieczyszczen przez
muchy i inne owady oraz wszelkich oznak wskazujacych na
rozpoczynajacy sie lub postepujacy proces gnilny;

b) powioki uzyte do wyrobu wedtin (powloki zwierzece i po-
wioki sztuczne) — cate, nie podziurkowane;

c) won wedlin —: swoista, wiasciwa danej wedtinie, niezjet-
czata, bez domieszek woni obcej jak stechtizna, kwasna
fermentacja, plesn, won pochtonieta z otoczenia oraz won
ghilna;
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d)

e)

f)

9)
h)

57.

a)

f)

20

smak wedlin — naturalny, wiasciwy, bez obcych posmakéw
jak gorycz, stechlizna i inne;

na przekroju mieso kietbas powinno mie¢ barwe czerwona,
a tluszcz bialg, masa miesna winna szczelnie wypetniaé
powitoke i bezposrednio przylega¢ do powitoki;

kielbasa surowa — na przekroju zwiezta, Scista, o naturat-
nym wygladzie w zaleznosci od rodzaju kietbasy, bez zyt,
Sciegien i chrzastek; nie moze by¢ wodnista ciggnaca sie
i mazista;

kietbasa sucha powinna by¢ twarda, Scista, w zaleznosci
od rodzaju cdpowiednio ttusta, bez zyt, Sciegien i chrzastek;
masa miesna nie moze by¢ zaplesniata oraz wykazywac
oznak zaczynajacego sie lub postepujacego procesu gnil-
nego.

Znamiona wedliny niezdatnej do spozycia:

niespecyficzny posmak kietbasy — wystepuje wtedy, gdy
do produkcji uzyto nieswiezego ttuszczu tub miesa, w kté-
rym rozpoczat sie juz proces- kwasnej fermentacji lub roz-
kladu gnilnego; w zaleznosci od intensywnosci posmaku
kietbasa moze by¢ uznana jako mniej wartosciowa lub
niezdatna do spozycia; kietbasa taka nie moze by¢ przed-
miotem dostawy dla wojska;

rozktad gnilny — Kkietbasa ulegajaca rozktadowi gnilnemu
posiada szarozielone zabarwienie, konsystencje miekka,
ciastowata, won odrazajaca kwasna lub nudno stodkawa,
lepki nalot na powtoce;

jetlczenie kietbas wystepuje na skutek rozkiadu thuszczu
W nastepstwie nieodpowiedniego przechowywania; ttuszcz
przybiera zo6ie zabarwienie, kietbasa posiada ostry gorzka-
wo piekacy smak i won zjelczala;

Sluzowata fermentacja — wywotana jest przez drobno-
ustroje Stuzowotworcze; po przetamaniu kietbasy widoczne
sg delikatne ciggnace sie niteczki Sluzu, przy zachowaniu
normalnego smaku i zapachu;

kwasna fermentacja wywotana jest przez drobnoustroje
kwasotworcze; kietbasa taka posiada szare lub szarozielo-
nawe zabarwienie oraz smak i zapach kwasny lub kwas$no
drozdzowy;

zaparzenie sie kietbas — wywotane jest brakiem dostepu
powietrza przy niedostatecznej wentylacji w pomieszcze-
niach, w ktoérych przechowuje sie przetwory miesne lub
przechowywaniem niedostatecznie ostudzonych kietbas w
zamknietych skrzyniach; kietbasy zaparzone maja zielon-
kawe zabarwienie i wstretna, duszacg won.



58. Przy badaniu stoniny zwraca sie uwage na jej barwe
(biata, z6tta, szara, zielona, jednolita, niewlasciwa), spoistosé
(krucha, mazista), won (swoista, kwasna, jelczejgca, splesnialta,
gnilna) i smak (mdty, gorzki, oliwny).

Stonina o zabarwieniu zdéttym, spoistosci mazistej, woni kwa-
Snej, zjetczatej wzglednie gnilnej i smaku nieprzyjemnym, mdiym
i gorzkim nie moze by¢ przyjeta na zaopatrywanie wojska.

Rozdziat VII

SPRAWDZENIE STANU RYB PRZYJMOWANYCH
PRZEZ WOJSKO

Zasady przyjmowania ryb

59. Wszelkie ryby ($wieze, solone, mrozone, wedzone) dostar-
czane na zaopatrywanie wojska podlegaja sprawdzeniu pod wzgle-
dem ich przydatnosci do spozycia.

60. Na zaopatrzenie wojska moga by¢ dopuszczone wytacznie
ryby nie wzbudzajace jakichkolwiek podejrzeri co do ich przy-
datnosci do spozycia.

61. Sprawdzenie stanu ryb pod wzgledem ich przydatnosci
do spozycia odbywa sie w czasie przyjmowania ich przez komisje
garnizonowg (pkt. 32) i polega na badaniu organoleptycznym.

Spos6b badania

62. Badanie ryb przeprowadza sie na podstawie znamion skoéry,
oka, skrzeli, stopnia stezenia migsni, wygladu jamy brzusznej,
tkanki miesnej oraz woni ryby.

63. Przy badaniu skoéry bierze sie pod uwage:

a) powierzchnie — potyskujgca, sucha, wilgotna, pokryta Slu-

zem, wykazujgca okaleczenia, zropienia, pokryta pasozyta-
mi, zaple$niata;

b) tuske — potyskujaca, bez potysku, dobrze przytwierdzona.,

brak tusek;

c) barwe — srebrzysto Swiecaca, plamista, zatarta, szara, z6Ha,

skéra zupetnie odbarwiona;

d) won — Swieza, swoista dla danego gatunku, cuchnaca, gnil-

na, przenikliwa i amoniakalna, stechia, splesniata.

64. Przy badaniu oka bierze sie pod uwage:

a) stan galki ocznej — wypetnienie oczodotu zupetne lub nie-

zupetne, zapadniecie;
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b) rogéwke — jasna, potyskujaca, zmetniata, pokryta S$luzem
szaro-szklistym tub z6ttawo-ciggliwym, wypukita lub wklesta;

c) teczbwke — zaczerwieniona, zO6Htawoczarna, zoHtawa, bez-
barwna;
d) soczewke — przejrzysta, zmetniata.

65. Przy badaniu skrzeti bierze sie pod uwage:

a) rysunek sikrzeli wyrazny, zatarty, powierzchnia lepka, po-
kryta Sluzem zgeszczonym, ciggtiwym i cuchnacym, w sta-
nie rozpadu, pasozyty;

b) barwe — zywoczerwona, bladoczerwona, zo6ttoczerwona,
z6Ktawa, szarobrunatna;

¢) won I normalna, przenikliwa, gnilna.

66. Przy badaniu jamy brzusznej ryb bierze sie pod uwage:

a) wyglad zewnetrzny — obecnos¢ narzadow wewnetrznych
albo ich brak czesciowy, lub catkowity;

b) stan otrzewnej — bezposrednie przyleganie lub oddzielenie
od Sciany jamy brzusznej;

c) barwe otrzewnej — srebrzysta, potyskujaca, metna, zéha,
szarawozietonawa, ciemnobrunatna;

d) won — s$wieza, gnilna, kwasna.

67. Tkanke miesng ryby bada sie za pomocg gitebokiego, pod-
tuznego ciecia grzbietowego migsnia bocznego.

Przy badaniu miesa ryb bierze sie pod uwage:

s) wyglad zewnetrzny — jasnoprzejrzysty, szklisty, metny,
zmleczaty;

b) barwa 2~ biatla, szara, rézowa, zéha, zielona;
c) won — swoista dla poszczegdlnych gatunkéw, gnilna, wstret-
nie przenikliwa, amoniakalna;
d) spoistos¢ — jedrna, miekl?;a, rozrzedzona.
Stezenie miesni ryby bada sie w ten sposob, ze rybe bierze
sie w Srodku tulowia i jezeli sie ona nie zgina, Swiadczy to
0 zachowaniu stezenia.

Znamiona ryby S$Swiezej

68. Ryby Swieze stodkowodne powinny by¢ dostarczone w ca-
tosci a z morskich wattusz (dorsz) bez gltowy i wnetrznosci.
Wyglad zewnetrzny zdrowej i Swiezej ryby jest potyskujacy,
wilgotny, o migocacych odcieniach réznych barw, stosownie do
gatunku.

Zapach ryb jest swoisty, tuski silnie przylegajg do skory. Jasne
1 przejrzyste oko wypelnia oczodét w catosci. Pletwy stawiajg
opér przy pociaganiu. Skrzela posiadajg barwe ciemnoczerwona,
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sg wilgotne i ruchliwe. Pokrywa przestaniajaca jame skrzelowg
wraca po sztucznym odchyleniu do pierwotnego potozenia.

Stezenie mies$ni, nawet diugotrwate, mozna obserwowac¢ u ryb,
ktore zostaly zabite szybko i pewnie, z wykluczeniem dreczenia.
Stezenie utrzymuje sie przez 2—”8dni, o ile zabita ryba znajduje
sie w pomieszczeniu o temperaturze niskiej (0° C).

Stezenie miesni jest wazng cecha, na podstawie ktorej mozna
poniekad wnioskowa¢ o zdatnosci ryby. Czas wystgpienia i usta-
pienia stezenia miesni jest rézny u rozmaitych gatunkéw ryb,
w kazdym razie wystepuje i zanika predzej u ryb miodych niz
starszych. U ryb zabitych w stanie wycienczenia stezenie trwa
zatedwie Kkilka godzin.

Mieso ryb musi by¢ dostatecznie jedrne i sprezyste, bez miejsc
rozmiekczonych, trudno oddzietajgce sie od osci i moze sie nieco
poddawaé¢ przy nacisnieciu palcem, lecz powstajagcy przy tym
dotek powinien sie zupetnie wyréwnac.

Barwa miesa na przekroju winna by¢ jednolita, jasna, bez
jakichkolwiek plam, przy osci — zarézowiona.

Ryby mrozone

69. Wyglad ryb powinien odpowiada¢ pod wzgledem barwy
i pokrycia tuskg wygtadowi ryby Swiezej.

Po odmrozeniu ryba powinna odpowiada¢ wszystkim wyma-
ganiom stawianym rybie Swiezej, elastycznos¢ miesni jednak
moze by¢ zmniejszona (dolek po ucisku palcem moze sie nie
wyréwnacd), a z powierzchni przeciecia moze sptywac bezbarwny,
przejrzysty ptyn.

Ryby .powinny pozostawa¢ w stanie mrozonym do chwiti przy-
rzadzenia ich do spozycia.

Ryby mrozone natezy odmraza¢ tylko przez zanurzenie w zim-
nej wodzie.

Ryby wedzone

70. Ryby wedzone muszg mie¢ wszystkie cechy ryb Swiezych
i zdrowych.

Powierzchnia skory — blyszczaca, bez palotéw, barwy ztotawo-
brazowe;j.

Zapach — swoisty dla miesa ryb wedzonych.

Skrzela —. jakkolwiek matowe, jednak suche i bez nalotow.

Miesnie barwy ztotawej, konsystencji miekkiej, jednak spoistej,
nie maziste.
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Ryby solone

71. Zewnetrzna powierzchnia ryb solonych powinna by¢
btyszczgca.

Miesnie barwy bialej i spoiste.

Rdzawa barwa ryb solonych jest wskaznikiem daleko posunie-
tego rozkiadu gnilnego.

Beczki z rybami powinny by¢ wypetnione roztworem soli
kuchennej.

Siedz solony powinien mie¢ skore czysta, zdrowa, bez ran
i ropni, bez ciemnych, zielonych, czerwonych lub zéttych (tzw.
rdzy) plam.

Mieso powinno by¢ barwy biatej lub rézowej, zwarte, dos¢
jedrne, trUdno, oddzielajgce sie od osci, sprezyste, o soczystym
swoistym smaku. Zapach naturalny, swoisty.

Ikra powinna by¢ ziarnista, twarda, barwy zottej, mlecz barwy
biatej, nierozmiekczony, Scisty.

Sledzie powinny byé pakowane w beczki drewniane i pokryte
catkowicie roztworem soli kuchennej.

Znamiona ryby nieswiezej

72. Powierzchnia zewnetrzna ryb jest pokryta cuchnacym, ma-
zistym nalotem, barwy szarozielonej, ktéry sklada sie z obumar-
tych komérek naskorka i drobnoustrojéw. tuski sg bez potysku
i odchodza z fatwosciag. Pokrywe skrzeli mozna bez trudnosci
podnosi¢. Listki skrzelowe sg pokryte $luzem; zywoczerwona.
barwa normalna zmienia sie kolejno w ciemnoczerwong, brudno-
czerwong, brudnoszaro-czerwong i szaroczerwona. Oczy sa zapa-
die, rogbwka metna i nieprzejrzysta.

Konce zeber oddzielajg sie od przylegajacych tkanek i sterczg
na zewnatrz w czasie diuzej trwajacego procesu gnilnego.

Brzuch jest rozdety. Po otworzeniu jamy brzusznej wydobywa
sie przenikliwa, cuchnaca won siarkowodoru i amoniaku.

Otrzewna jest bez potysku, o zabarwieniu szarozielonym.

Trzewia w poOzniejszym okresie procesu gnilnego przemieniaja
sie w mase papkowatq.

Miesnie zwilaszcza brzuszne sg mato sprezyste, migkkie i zmet-
niate (przy nacisnieciu palcem dotek nie wyréwnuje sie); mozna
je tatwo oddzieli¢ od zeber i kregostupa.

Préoba Baranskiego na swiezos$¢ ryb

73. Snieta rybe wkiada sie do naczynia wypetnionego woda.
Ryba nieswieza, dotknieta procesem gnilnym wyptywa na po-
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wierzchnie wody, podczas gdy Swieza opada na dno naczynia
z woda. Préba ta daje dobre wyniki przy znacznie posunietym
procesie gnilnym.

Rozdziat VIl

WETERYNARYJNA OBSLUGA RZEZNI
ORGANIZOWANYCH PRZEZ WOJSKO

74. Lekarz weterynaryjny obstugujgcy rzeznie (punkt uboju)
organizowang przez wojsko petni funkcje urzedowego organu
badania zwierzat rzeznych i miesa oraz ponosi catkowita odpo-
wiedzialno$¢ za ocene miesa pod wzgledem jego przydatnosci do
spozycia.

75. Do obowigzkéw lekarza weterynaryjnego obstugujgcego
rzeznie wojskowa (punkt uboju) nalezy:

1)

udziat w wyborze miejsca na urzadzenie rzezni (punktu'
ubojowego),

sprawowanie opieki weterynaryjnej nad zwierzetami prze-
znaczonymi do uboju,

przeprowadzanie badan zwierzat przed ubojem,
dopilnowanie prawidtowosci dokonywania uboju i obrdébki
zwierzat ubitych z zachowaniem obowigzujacych w tym
wzgledzie przepiséw weterynaryjnych,

dopilnowanie higienicznego utrzymania rzezni i przestrze-
ganie higieny pracy przez personel zatrudniony przy uboju,
badanie przed i poubojowe zgodnie z obowigzujgcymi prze-
pisami o badaniu zwierzat rzeznych i miesa,

przesytanie préb miesa do badan laboratoryjnych w wy-
padkach, gdy wydanie oceny miesa wytgcznie na podstawie-
stwierdzonych zmian przy badaniu poubojowym nie jest
mozliwe,

ocena miesa pod wzgledem jego przydatnosci do spozycia
dla wojska,

zabezpieczenie migsa, organdéw wewnetrznych i innych cze-
Sci uznanych za niezdatne lub warunkowo zdatne do spo-
zycia w wojsku oraz nadzér nad ich unieszkodliwieniem
wzglednie przekazaniem,

dopilnowanie, by personel rzezni poddany byt obowigzuja-
cym badaniom lekarskim,
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k) dopilnowanie przestrzegania higieniczno-sanitarnych warun-
kéw przy przechowywaniu, wydawaniu, przenoszeniu i prze-
wozeniu miesa,

1) przeprowadzanie okresowych i doraznych odkazen rzezni
i punktu spedu, szczeg6lnie w wypadku stwierdzenia cho-
roby zarazliwej lub podejrzenia o nia,

m) prowadzenie obowigzujgcej dokumentacji weterynaryjnej

76. Do obowigzkéw felczera weterynaryjnego z ukonczonym

kursem badania miesa na wiosnie (jako personelu pomocniczego
lekarza weterynaryjnego obstugujacego rzeznie wojskowg) nalezy:

a) pobieranie probek i badanie na wiosnie,

b) wykonywanie wszetkich prac zteconych przez przetozonego
lekarza weterynaryjnego, z wyjatkiem badania miesa i wy-
dawania oceny co do jego przydatnosci do spozycia.

77. Przy wyborze miejsca na rzeznie lekarz weterynaryjny

powinien:

a) dopilnowaé¢, by miejsce przeznaczone na rzeznie bylo na
terenie réwnym, oddalone od osiedli przynajmniej 200—
300 m, na gruncie przepuszczalnym, suchym, zdala od pa-
stwisk, wodopojow i gtbwnych drdg, w poblizu Zrodet wody;

b) w wypadku wykorzystania na rzeznie niezamieszkatych bu-
dynkéw (szopy, stodoty, baraki, hale) dopilnowa¢, by po-
mieszczenia te odpowiadaly warunkom sanitarno-higienicz-
nym oraz by byly one zaopatrzone w dostateczng ilos¢
wody;

' ¢) przeprowadzi¢ wywiad co do stanu epizootycznego terenu
rozlokowania rzezni oraz sprawdzi¢, czy przewidziane do
urzadzenia rzezni pomieszczenie jest wolne od choréb za-
razliwych ;

d) dopilnowaé, by wyznaczone na rzeznie pomieszczenie (teren)
zostato doktadnie oczyszczone mechanicznie i odkazone.

78. W czasie uboju i oprawiania tusz zwierzecych lekarz we-

terynaryjny powinien by¢ obecny w rzezni do czasu ukoriczenia

pracy oraz zbadania i oceny miesa.

79. W ramach nadzoru nad prawidtowosciag dokonywania uboju

i obrébki zwierzat ubitych lekarz weterynaryjny powinien:

a) dopilnowaé, by ubdj zwierzat odbywat sie w sposéb huma-
nitarny;

b) dopilnowaé, by ubojowi poddawano na raz tyle zwierzat, ile
personel rzezniczy zdazy oprawiaé¢, z takim rozliczeniem,
aby oprawianie poszczegélnych ubitych sztuk nie trwato
dtuzej niz jedna godzine;
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) dopilnowaé, by przygotowanie ubitych zwierzat do urzedo-
wego badania po uboju odpowiadato nastepujagcym prze-
pisom weterynaryjnym:

— ze zwierzecia winny by¢ wyjete narzady jamy piersio-
wej, brzusiznej i miednicowej, u $Swin i owiec takze
i jezyk w naturalnym potaczeniu z narzadami szyi
i jamy piersiowej; usuwanie innych czesci poza po-
wyzej wyszczegllnionymi jest niedopuszczalne,

— gtowe i dolne czesci nég bydta rogatego natezy oddzieti¢
od tuszy,

— tusze zwierzat natezy przed badaniem przecig¢ na dwie
podiuzne potowy, z pozostawieniem naturalnego pota-
czenia ich przy karku,

— skora zwierzecia winna pozosta¢ przy karku w naturat-
nym potaczeniu ze sztuka,

— narzady jamy piersiowej (a u bydia rogatego réwniez
glowa) winny by¢ zawieszone na haku tuz przy zwie-
rzeciu, z ktorego zostaly wyjete.

80. Badanie miesa zwierzat ubitych powinno by¢ przeprowa-
dzone bezposrednio po zakonczeniu uboju, w miare mozliwosci
przy Swietle dziennym +4{ub przy dostatecznej ilosci Swiatta
sztucznego.

8l. Miegso zbadane i ocenione podlega natychmiastowemu ozna-
kowaniu przez lekarza weterynaryjnego pieczeciami ustalonego
wzoru. Mieso wieprzowe musi by¢ zbadane na wiodnie i przy
ujemnym wyniku badania opatrzone pieczecig ,Wolne od wtosni“.
. 82. Tusze miesne winny by¢ mozliwie luzno rozwieszone (tak
aby nie stykaty sie ze sobg i nie dotykaty podtogi), w miejscach
przewiewnych i zaciemnionych, zabezpieczonych przed zanie-
czyszczeniem mechanicznym i owadami. Do czasu ostygniecia
mieso nie moze by¢ przenoszone tub przewozone.

83. Migso uznane za niezdatne do spozycia winno by¢ natych-
miast oznakowane odpowiednimi pieczeciami, odosobnione i za-
bezpieczone do czasu jego nieszkodliwego usuniecia.

Niezdatne narzady i mniejsze czesSci miesa winny by¢ natych-
miast nieszkodliwie usuniete pod nadzorem organu urzedowego
badania (lekarza weterynaryjnego).

84. Unieszkodliwienie miesa niezdatnego (calych tusz, czesci
ich i narzadéw) w rzezniach wojskowych winno odbywac sie
przez glebokie zakopywanie go. Przed zakopaniem mieso nalezy
ponacina¢ jak najglebiej i miejsca nacie¢ zasypa¢ wapnem albo
zala¢ naftg, nieoczyszczonym kwasem karbolowym Ilub innymi
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srodkami uniemozliwiajacymi spozycie miesa. Do zakopania miesa
(czesci) niezdatnego wybraé¢ nalezy miejsca odosobnione, z dala
od siedzib ludzkich, drég, studzien i wodopojow, naturalnych
zbiornikéw wody i pastwisk.

Przy zakopywaniu nalezy Scisle przestrzega¢, aby mieso byto
przykryte warstwg ziemi grubosci co najmniej 1 m.

85. Mieso mniej wartosciowe nalezy protokdlarnie przekazac;
wihasciwym terenowym zakladom cywilnym, dysponujacym tani-
mi jatkami i dokonujacym rozsprzedazy tego rodzaju miesa.
W razie niemoznosci przekazania miesa mniej wartosciowego cy-
wilnym zakladom miesnym celem dokonania jego i™ozsprzedazy,
0 dalszym postepowaniu z miesem tym decyduje komisja, powo-
tana przez dowddce oddziatu (pododdziatu) organizujacego ubéj na
wniosek lekarza weterynaryjnego obstugujacego rzeznie, w skia-
dzie: lekarz weterynaryjny obstugujacy rzeznie, lekarz med.
1 szef zaopatrzenia zywnos$ciowego oddziatu (pododdziatu) orga-
nizujgcego ubg;.

86. Mieso warunkowo zdatne nalezy przekaza¢ protokdlarnie
cywilnym zakladom miesnym, ktére mieso to powinny przewiez¢
wlasnym odpowiednim s$rodkiem transportowym. Przy przeka-
zaniu tego miesa nalezy wyraZznie wskaza¢ na przyczyny, ktore
spowodowaty uznanie miesa za warunkowo zdatne. W przy-
padku niemoznosci nawigzania porozumienia w sprawie przekaza-
nia miesa warunkowo zdatnego cywilnym zakiadom miesnym
dokonujacym jego unieszkodliwiania i rozsprzedazy, nalezy uzna¢
takie mieso za niezdatne do spozycia i postapi¢ jak w pkt. 84
niniejszych przepiséw.

87. Za zabezpieczenie i unieszkodliwienie miesa, organéw i in-
nych czesci uznanych za niezdatne do spozycia dla. wojska oraz
za nadzor nad przekazaniem wilasciwym cywilnym zakladom mie-
sa warunkowo zdatnego lub mniej wartosciowego, odpowiedzial-
nos$¢ ponosi wojskowy lekarz weterynaryjny.

88. Po ukonczeniu prac zwigzanych z ubojem, obrébkg tusz
i oceng miesa, miejsce uboju poddaje sie dokiadnemu oczysz-
czeniu, a sprzet rzeznicki odkaza sie 2% gorgcym roztworem
tugu sodowego.

89. W kazdym wypadku stwierdzenia choroby zarazliwej xub

podejrzenia o nig, pomieszczenia rzezni, odziez ochronng perso-
nelu i sprzet rzeznicki poddaje sie gruntownemu odkazeniu.

90. Okresowe odkazania rzezni wojskowych winny by¢ prze-
prowadzane co najmniej raz na tydzien przy uzyciu 2% gorgcego
tugu sodowego.
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Rozdziat IX

PRZEPROWADZANIE BADAN LABORATORYJNYCH MIESA
| JEGO PRZETWOROW

91. Badanie laboratoryjne miegsa i przetwordéw miesnych prze-
prowadza sie:

a) w rzezniach wojskowych obstugiwanych przez etatowy per-
sonel weterynaryjny w przypadkach:

— dokonania uboju sztuki zdradzajacej przyzyciowo objawy
chorobowe, gdy badaniem klinicznym przed ubojem
i makroskopowym po uboju nie mozna stwierdzi¢ przy-
czyny choroby,

— podejrzenia choroby zarazliwej przed ubojem Ilub po
uboju,

—>jako badanie uzupeiniajgce w razie stwierdzenia zmian
w miesie, przy ktoérych ocena migsa na podstawie bada-
nia makroskopowego jest niemozliwa;

b) w wypadku gdy mieso badz przetwory miesne przyjete
przez wojsko wskutek nieodpowiednich warunkéw transpor-
towania i przechowywania lub wskutek innych czynnikdéw
ulegty zmianom nasuwajacym zastrzezenia co do ich przy-
datnosci do spozycia, a zmiany makroskopowe nie sg wys-
tarczajace do uznania miesa za niezdatne do spozycia.

92. Laboratoria wojskowych okregowych osrodkéw weteryna-
ryjnych oraz okregowe laboratoria sanitarno-higieniczne przepro-
wadzaja laboratoryjne badania rozpoznawcze miesa i przetworéw
miesnych niezwtocznie po otrzymaniu prob, nadestanych przez
oficera stuzby weterynaryjnej wzglednie medyczne;.

93. Laboratoryjne badanie rozpoznawcze miesa i jego przetwo-
row obejmuje:

a) badanie bakteriologiczne,

b) badanie biochemiczne.

94. Badanie bakteriologiczne nalezy wykonywaé w przypadku
stwierdzenia badaniem makroskopowym zmian nasuwajgcych po-
dejrzenie infekcji bakteryjnej za zycia zwierzecia, badz na skutek
zakazenia wtdrnego.

95. Badanie biochemiczne nalezy wykonywac¢ w przypadkach
watpliwej Swiezosci miesa i przetworéw miesnych, to znaczy o ile
produkt ten ulegt zmianom pod wptywem czynnikéw naturalnych
jak: czas, temperatura, wilgo¢, Swiatto, drobnoustroje, zite prze-
chowywanie itp.
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96. Prébki do badan bakteriologicznych winny by¢ pobierane
wytacznie przez personel lekarski (stuzby weterynaryjnej i stuzby
medycznej).

97. Probki z migsa pobiera sie za pomoca ostrego, oczyszczo-
nego spirytusem i oipalonego nad ptomieniem noza, wycinajac
kostki szescienne o wjnniarach 8X6X6 cm. Ciezar prébek nie
moze by¢ mniejszy dla badann bakteriologicznych od 200 g, dla
badarn biochemicznych od 400 g.

98. Do bakteriologicznego badania miesa pobiera sie:

a) po jednym wycinku ksztattu kostki o wymiarach 8 X6X6 om
z mies$ni przedramienia konczyny przedniej i podudzia dru-
gostronnej konczyny tylnej,

b) po jednym wezle chtonnym wraz z otaczajaca go tkanka
taczng z pozostatych dwu konczyn, pobierajac z c¢wiartki
przedniej wezet chionny szyjny wierzchni lub pachowy
wilasciwy, a z tylnej ¢wiartki wezet chlonny podbiodrowy
lub podkolanowy,

c) calg nienacietg Sledzione i jedna nerke wraz z ich weztami
chtonnymi,

d) wycinek watroby wraz z weztem chtonnym wneki i worecz-
kiem zotciowym (przed pobraniem podwigzaé przewdd z64-
ciowy),

e) inne narzady lub czesci chorobowo zmienione, co do ktérych
przypuszcza¢ nalezy, ze zawieraja zarazki.

W wypadku braku narzgdéw wewnetrznych migzszowych, lub
przy badaniu oddzielnych czesci tuszy miesnej pobiera sie do
badania prébki z tkanki miesniowej, wezty chionne i wycinek
jednej z kosci szpikowych.

Prébki przetworéw miesnych pobiera sie z jednej partii, w jed-
nym kawatku, w ilodci nie mniejszej niz 200 g.

99. Prébki miesa do badann biochemicznych nalezy pobieraé
z powierzchownych i gleMbokich warstw miesni, najbardziej
dotknietych widocznymi zmianami, wycinajgc kostki szescienne
O dtugosci krawedzi okoto 10 cm. Proébki przetworéw miesnych
pobiera sie w jednym kawatku, w ilosci nie mniejszej niz 400 g.

100. Kazdg z pobranych prébek opakowuje sie oddzielnie
w papier pergaminowy, zataczajgc do niej kartke z opisem jakiego
narzadu lub czesci dotyczy. Opakowane w papier pergaminowy
prébki umieszcza sie w suchych stoikach szklanych, ktére po
odpowiednim opakowaniu zabezpieczajacym przed stluczeniem
1 olakowaniu pieczecig lakowg przesyta sie do laboratorium pos-
pieszng przesytka lub goricem, bezwzglednie w dniu pobrania.

101. Material do badan laboratoryjnych nalezy przesyta¢ z za-
taczong kartg proby do badan lalwratoryjnych wedtug wzoru:
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Nr .TW m. p.

(inaziwa laboratorium) miejscowos¢
1 Gatunek zwierzecia lub rodzaj ProduktU.........coocoiiiiiiiiiiiiiiiiiiis e
2. Data pobrania ProObY ... e e
3. Data wystania ProbY ...

4. Powdd pobrania préby (stwierdzone zmiany badaniem makroskopowym)

7. Doktadny adres na odpowiedz

podpis lekarza weterynaryjnego

102. Ocena wynikow badania bakteriologicznego migsa powin-

na by¢ nastepujgca:

a) za niezdatng do spozycia nalezy uznaé¢ calg sztuke, jezeli
zositang stwierdzone w jakiejkolwiek probce pateczki z grupy
salmonella lub drobnoustroje wzbudzajgce podejrzenie sal-
monellozy;

b) za warunkowo zdatng nalezy uzna¢ cata sztuke, jezeli nie
zostanag stwierdzone drobnoustroje z grupy salmonella, ani
drobnoustroje wzbudzajace podejrzenie salmonellozy, lecz
inne drobnoustroje jak gronkowce, paciorkowce, drobno-
ustroje okreznicowe, laseczki ziemniaczane, drobnoustroje
rozktadu itp.;

c) w przypadku stwierdzenia wylgcznie drobnoustrojow swois-
tych dla zarazliwych chorob zwierzecych — ocene nalezy
uzalezni¢ od rodzaju stwierdzonych drobnoustrojéow i od
wyniku urzedowego badania przed ubojem i po uboju;

d) w wypadku stwierdzenia w proéibce miesa bakterii beztleno-
wych niechorobotworczych, nalezy uzupeini¢ badanie bak-
teriologiczne badaniem biochemicznym, ze wzgledu na moz-
liwos¢ powstania zanniejszonej odpornosci tuszy miesnej na
procesy rozktadowe;
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e) w przypadku gdy nie zostana stwieidzone zadne drobno-
ustroje wymienione pod lit. a) i d), ocenge miesa nalezy
uzalezni¢ jedynie od wyniku badania makroskopowego.

103. Odpowiedzialnos¢ za ocene ponosi w kazdym przypadku
lekarz weterynaryjny przeprowadzajacy badanie miesa podejrza-
nego, do ktdérego nalezy ostateczna jego ocena.

104. Mieso i przetwory miegsne S$Swieze, przy badaniu bioche-
micznym wykazuja:

— pH — w granicach 5,9—"65

— préba benzydynowa — dodatnia

— préba na amoniak i siarkowodér — ujemna

— préba na wykrycie wczesnych okreséw gnicia — ujemna

— bakterioskopia — brak drobnoustrojéw lub tylko pojedyn-
cze w mikroskopowym polu widzenia.

105. O wyniku badania laboratorium zawiadamia pisemnie
niezwtocznie po ukonczeniu badan zainteresowanego, ktory po
otrzymaniu wyniku badania laboratoryjnego udaje sie niezwio-
cznie na miejsce badania i po powtdérnym zbadaniu makrosko-
powym miesa lub jego przetworéw wydaje ostateczng ocene.

106. Tusze miesng przeznaczong do laboratoryjnego badania,
do czasu otrzymania wyniku badania nalezy przechowywaé¢ wraz
z wszystkimi przynaleznymi do niej narzadami w oddzielnym
miejscu chtodni lub innym pomieszczeniu w sposéb zabezpiecza-
jacy przed jej zepsuciem, beziposrednim lub posrednim zetknie-
ciem sie tego miesa z personelem rzeZzniczym, innym miesem
oraz innymi produktami.

107. Do czasu otrzymania wynikow badania laboratoryjnego,
mieso i produkty miesne nie moga by¢é wydane do spozycia,
a w przypadku jezeli w tym okresie ulegng dalszym zmianom,
ktére makroskopowo bedg wystarczajgce do uznania ich za nie-
zdatne do spozycia, nalezy je zniszczy¢ nie czekajagc na wynik ba-
dania laboratoryjnego.

Rozdziat X

KONTROLA WARUNKOW TRANSPORTU MIESA
PRZYIMOWANEGO PRZEZ WOJSKO

108. Transport miesa i przetworéw miesnych przeznaczonych
na zaopatrywanie wojska musi odbywac¢ sie w samochodach spec-
jalnych (chtodnie) lub w samochodach (wozach) przystosowanych
do tego celu z zachowaniem odpowiednich warunkéw sanitarnych,
zabezpieczajacych przed jakimikolwiek zanieczyszczeniami.
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109. Pod pojeciem sSrodkéw przystosowanych do transportu
miesa i jego przetworéw nalezy rozumie¢ samochody (wozy
konne) wyposazone w odpowiednie do przewozu migsa i przetwo-
row miesnych skrzynie.

110. Skrzynie do transportu miesa i przetworéw miesnych
winny by¢ Kkryte, szczelne, obite od wewnatrz nierdzewiejgca
blachg, o scianach gtadkich, zaopatrzone w otwory wentylacyjne
i Sciekowe, tatwo zmywalne; spéd skrzyrn winien posiadaé¢ listwy
ochronne, zabezpieczajace przed bezposrednim zetknigciem sie ich
z ziemia.

Typ skrzyni ustala Departament Zywnos$ciowy w porozumieniu
z Oddziatem Stuzby Weterynaryjnej i Departamentem Stuzby
Medycznej WP.

111. Srodki transportowe specjaine oraz skrzynie przeznaczone
do przewozu miesa i przetworéw miesnych nie mogg by¢ uzy-
wane do innych celow.

112. Po kazdorazowym uzyciu $rodkéw transportowych do
przewozu miesa i przetworow miesnych, winny by¢ one dokiadnie
oczyszczone i wymyte goraca wodag, a w razie potrzeby odkazone.
Do odkazenia uzy¢ natezy goracej wody z dodatkiem 0,15% roz-
tworu sody kaustycznej tub 0,5% roztworu weglanu sodu. Po
odkazeniu $ciany nalezy spluka¢ czysta ciepta woda i osuszyc€.

113. Kontrole stanu sanitarno-higienicznego wojskowych $rod-
kéw transportowych, przybywajgcych po odbiér miesa z rzezni
lub przetwdérni miesnych oraz kontrole warunkéw zatadowania
na $rodki transportowe przeprowadza garnizonowa komisja przyj-
mujgaca mieso i przetwory miesne, wzgtednie przy jednoosobowym
odbiorze oficer stuzby weterynaryjnej (medycznej), a w rzezniach
organizowanych przez wojsko — tekarz weterynaryjny rzezni
wojskowej.

114. Przy kontroli transportu migesa przyjmowanego przez
wojsko nalezy zwrdci¢ uwage:

a) czy uzyte Srodki, transportowe sa odpowiednio przystosowa-

ne do przewozu miesa i przetwordéw miesnych,

b) czy stan utrzymania $rodkéw transportowych odpowiada
warunkom sanitarno-higienicznym,

c) czy zatadowanie i wyladowanie miesa i jego przetworow
odbywa sie w sposéb zapobiegajgcy moztiwosciom zetknie-
cia sie miesa (przetworéw miesnych) z ziemig tub obuwiem
personelu,

d) czy personel zatrudniony przy zatadowaniu (roztadowaniu):
— jest okresowo badany przez lekarza, szczegdlnie na nosi-

cielstwo choréb zarazliwych przewodu pokarmowego,
— posiada czystg odziez ochronng z nakryciem gitowy.

3 — Przepisy o nadzorze



— zachowuje wzorowg czystos¢ osobistg (czyste rece, krot-
ko obciete paznokcie).

115. W przypadku naruszenia przepisow dotyczacych sposobu
zatadowania i transportu miesa (przetworéw miesnych) komisja
przyjmujgaca mieso (przetwory), przy jednoosobowym odbiorze
oficer stuzby weterynaryjnej wzglednie medycznej, a w rzezniach
wojskowych lekarz weterynaryjny — wstrzymuje odbiéor dia
danego oddziatu (pododdziatu) do czasu usuniecia stwierdzonych
brakéw i niedociggnie¢ oraz sporzadza protokot i przesyla do
dowdédcy garnizonu oraz dowdédcy oddziatu (pododdziatu) z wnio-
skiem O pociagniecie winnych do odpowiedzialnosci.

Rozdziat Xl

OPIEKA WETERYNARYJNA NAD ZWIERZETAMI RZEZNYMI
PRZEZNACZONYMI DO UBOJU W RZEZNIACH
ORGANIZOWANYCH PRZEZ WOJSKO

116. Zgrupowania zwierzat rzeznych, przeznaczonych do uboju
w rzezniach (punktach uboju) organizowanych przez wojsko, po-
winny znajdowac sie pod stata opieka wojskowej stuzby wetery-
naryjnej.

117. Do obowigzkéw oficera stuzby weterynaryjnej sprawuja-
cego opieke nad zwierzetami przeznaczonymi do uboju w rzez-
niach wojskowych nalezy:

a) branie udzialu w wyborze miejsca na urzadzenie zgrupo-
wania zwierzat rzeznych przeznaczonych do uboju na zao-
patrzenie wojska,

b) nadzér nad zywieniem i utrzymaniem zwierzat,

c) przeprowadzanie zabiegow profitaktycznych,

d) przeprowadzanie okresowych przegladéow zwierzat przeby-
wajacych w zgrupowaniu,

e) udzielanie pomocy weterynaryjnej zwierzetom chorym,

f) zabezpieczenie weterynaryjne transportu zwierzat rzeznych
przy dyslokacji zgrupowania.

118. Przy wyborze miejsca na urzadzenie zgrupowania zwie-
rzat rzeznych przeznaczonych do uboju oficer stuzby weteryna-
ryjnej powinien:'

a) dopilnowa¢, by miejsce przeznaczone na zgrupowanie znaj-

dowato sie w poblizu zrédet wody, z zapewnieniem drog
dojazdu.



b) przeprowadzi¢ wywiad co do stanu epizootycznego pomiesz-
czen (terenu) przeznaczonych do rozlokowania zgrupowa-
nia,

¢) dopilnowaé, by wyznaczone dla zwierzat pomieszczenia (te-
ren) zostaty dokiadnie oczyszczone mechanicznie i odkazone.

119. Przy przyjmowaniu zwierzat rzeznych do zgrupowania
nalezy:

a) sprawdzi¢ sSwiadectwa miejsca pochodzenia zwierzat,

b) przeprowadzi¢ badania kliniczne wszystkich sztuk, ze szcze-

g6lnym uwzglednieniem choréb zarazliwych,

c) sztuki z objawami chorobowymi wydzieli¢ do izolatora i pod-
da¢ szczegétowym badaniom,

d) sztuki trzody chlewnej, ktére przewidziane sg do diuzszego
przetrzymywania w zgrupowaniu przed ubojem, zabezpieczy¢
przed zachorowaniem na rézyce surowicg p/rézycowa.

120. W ramach nadzoru nad zywieniem i utrzymaniem zwie-

rzat rzeznych nalezy;

a) dopilnowa¢, by zwierzeta rzezne otrzymywatly regularnie
karme i Sciétke w ilosciach odpowiadajagcych normom na-
leznosci,

b) kontrolowa¢ jako$¢ karmy oraz stan jej zapasow,

c) dopilnowaé¢, by pomieszczenia dla zwierzat utrzymywane
byly w nalezytej czystosci.

121. W kazdym wypadku stwierdzenia choroby zarazliwej
wsrod zwierzat rzeznych, zgrupowanie uwaza sie za zapowietrzo-
ne. Uzupetnienie zgrupowania zwierzetami rzeznymi oraz dyslo-
kacja zgrupowania do czasu zdjecia rygoréw sg zabronione. Thu-
mienie i likwidacje choroby =zarazliwej przeprowadza stuzba
weterynaryjna, zgodnie z obowigzujacymi przepisami o zwalcza-
niu choréb zarazliwych zwierzat. Teren zapowietrzonego zgrupo-
wania wraz z pomieszczeniami dla zwierzat poddaje sie gruntow-
nemu odkazeniu.

122. Okresowe odkazenia pomieszczenh dla zwierzat rzeznych
zgrupowania winny by¢ przeprowadzane co najmniej dwa razy
w miesigcu.

123. Personel weterynaryjny zgrupowania zwierzat rzeznych
obowigzany jest przynajmniej raz w tygodniu dokonywacé prze-
gladu calego stanu pogtowia.

Celem przegladu jest sprawdzenie ogo6lnego stanu zdrowotnego
zwierzat oraz stanu ich odzywienia i utrzymania.

124. Zwierzetom zdradzajgcym objawy chorobowe nalezy nie-
zwilocznie udzieli¢ pomocy weterynaryjnej.
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125. W razie zmiany miejsca postoju zgrupowania, zwierzeta
rzezne przepedzane sg marszem pieszym lub przewozone trans-
portem kolejowym.

126. Przy organizowaniu przepedu zwierzat rzeznych obowigz-
kiem stuzby weterynaryjnej jest:
a) wyznaczenie trasy przepedu przez okolice wolne od choréb
zarazliwych,
b) zapewnienie chorym zwierzetom doraznej pomocy wetery-
naryjnej na drcdze przepedu,

c) ustalenie odcinkéw marszu, ktére nie moga przekraczaé
15 do 20 km na dobe,

d) ustalenie czasu odpoczynkéw, po godzinie marszu 5—10
min., po 4—5 godzinach 2 godziny.

127. Przy transporcie kolejowym zwierzat rzeznych obowigz-
kiem stuzby weterynaryjnej jest:

a) dopilnowanie przestrzegania obowigzujgcych norm tadowa-
nia (w wagonie — bydia rogatego duzego 8 sztuk, bydta
Sredniego do 12 sztuk, cielgt do 40 sztuk, owiec do 60 sztuk,
trzody chlewnej do 40 sztuk),

b) zabezpieczenie na okres podrézy pomocy weterynaryjnej,

c) nadzér nad ubojem z koniecznosci w czasie trwania trans-
portu,

d) kontrolowanie prawidtowosci karmienia i pojenia zwierzat
w czasie transportu (bydto winno otrzymywa¢ na dobe
12— 16 kg siana, owce 3 kg siana, trzoda chlewna do 4 kg
karmy — koncentratu. Poi¢ w zimie jeden raz na dobe,
w lecie trzy razy).

128. W wypadku stwierdzenia choroby zarazliwej w transpor-
cie kolejowym, obowigzuje nastepujgce postepowanie:
a) zwierze chore nalezy pozostawi¢ w tym samym wagonie,

b) sztuki zdrowe przebywajace wspoélnie z chorym zwierze-
ciem przetadowaé¢ do osobnego wagonu — izolatora, a wagon
z chorym zwierzeciem doczepi¢ na koniec transportu. Do-
puszczalne jest takze wyladowanie zwierzecia chorego i prze-
kazanie go miejscowym wojskowym lub cywilnym orga-
nom. Wagon, w ktérym przebywaly zwierzeta chore na
chorobe zarazliwg, plombuje sig, odczepia i oddaje do odka-
Zenia.

129. W wypadku padniecia zwierzecia w transporcie, padte
zwierze wyladowuje sie na najblizszej stacji wg wskazarn komen-
danta (zawiadowcy) stacji z zachowaniem wszelkich Srodkow
ostroznosci przed rozwleczeniem choroby zarazliwej.
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Rozdziat XIlI

BADANIE WETERYNARYJNE ZWIERZAT RZEZNYCH
PRZED UBOJEM

130. Zwierzeta przeznaczone do uboju powinny posiada¢ swia-
dectwo miejsca pochodzenia stwierdzajgce: roidzaj zwierzat, ilos¢,
miejsce ich pochodzenia oraz wzmianke, ze pochodzg z miej-
scowosci wolnej od zarazliwych chordb zwierzecych. Wszystkie
zwierzeta przeznaczone do uboju zgodnie z obowigzujgcymi
w tym zakresie przepisami ogélnopanstwowymi musza by¢ pod-
dane badaniu mozliwie bezposrednio lub najdalej na 24 godziny
przed ubojem. Zwierze powinno by¢ wypoczete, zwlaszcza po
odbyciu dro'gi lub transportu oraz nie moze by¢ karmione w ciggu
6— 12 godzin przed ubojem.

131. W czasie badania przed ubojem bez wzgledu na gatuneik
zZwierzecia zwraca sie uwage na:

a) stan odzywienia zwierzecia,

b) jego wyglad zewnetrzny w czasie spoczynku i po przepe-
dzeniu (zachowanie sie, postawa, wzrok, chéd, reagowanie
na otoczenie, kulawdzny, meczenie sie itp.),

c) powierzchnie ciata (elastycznos¢ skory, jej przesuwalnosé,
Swiad, rany, owrzodzenia, wypryski, gorace Ilub zimne
obrzeki itp.),

d) narzady oddechowe (wyptyw z nosa, wrzody lub blizny na
btonach $luzowych nosa i jamy gebowej, przys$pieszony lub
utrudniony oddech, kaszel itp.),

e) narzady trawienia (apetyt, stan Sluzawicy, stan jamy ustnej,
Slinienie, stan wypetnienia brzucha, ruchy jelit, wyglad
odbytu i jego okolic, kat i jego domieszki itp.),

f) organa piciowe, wymiona (obrzeki, zaczerwienienia, owrzo-
dzenia, wyptyw itp.).

132. U wszystkich zwierzat przeznaczonych do uboju, z wyjat-
kiem swin, winna by¢ zmierzona wewnetrzna cieptota bezposred-
nio przed skierowaniem ich do uboju. U $win mierzy sie we-
wnetrzng cieptote wyrywkowo, wg uznania organu urzedowego
badania.

Cieptota zdrowego zwierzecia wynosi:

u bydta rogategO' duzegO' 37,5°C — 39,5°C
u cielat, owiec i kéoz — 39,5°C — 40,5°C
u Swin — 38,5°C — 40°C. ;

,133. Przy badaniu przed ubojem poszczegbélnych gatunkow

zwierzat nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage na choroby:
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a) u bydla rogatego — na waglik, szelestnice, zaraze ptucna,
zaraze dziczyzny i bydia, pryszczyce, ksiegosusz, gruzlice
oraz na schorzenia ogdlne: schorzenia potaczone z podwyz-
szeniem wewnetrznej cieptoty w nastepstwie choréb wy-
mienia, drdég rodnych, jelit, stawéw, racic itp.,

b) ,u cielgt — na bionice, biegunke, choroby pepowiny, sta-
woéw z zaburzeniami w 0g6ln3mi stanie zdrowia,

c) u owiec i k6z —ena pryszczyce, waglik, Swierzb, kotowa-
cizne, wodnice, wscieklizne,

d) u swin — na waglik, pryszczyce, rézyce, pomér, jak rowniez
na inne choroby zwiazane z zaburzeniami w ogdélnym stanie
zdrowia.

134. W razie sitwierdzenia w czasie badania przed ubojem
objawow wzbudzajgcych podejrzenie pewnej choroby, nalezy
przeprowadzi¢ szczegbétowe badania, celem jej rozpoznania lub
wykluczenia podejrzenia o nia.

135. W razie stwierdzenia choroby zarazliwej wsrod zwierzat
przeznaczonych do uboju, nalezy postgpi¢ zgodnie z obowigzuja-
cymi ogolnopanstwowymi przepisami o zwalczaniu choréb zaraz-
liwych.,

O stwierdzeniu choroby zarazliwej podlegajacej zgtoszeniu na-
lezy niezwtocznie meldowa¢ weterynaryjnej wiadzy zwierzchniej.

136. Zwierzat nie wolno dopusci¢ do uboju, jesli przy badaniu
przed ubojem stwierdzono nastepujace choroby: ksiegosusz, wag-
lik, szelestnice, zaraze dziczyzny i bydta rogatego', wscieklizne.

137. Zwierzeta, u ktérych stwierdzono inne choroby zarazliwe,
nie powodujgce zu'petnego wykluczenia od uboju, p0'ddaje sie ubo-
jowi oddzielnie od zwierzat zdrowych w oddziale sanitarnym.
Réwniez w wypadkach stwierdzenia przy badaniu podwyzszenia
lub obnizenia wewnetrznej cieptoty zwierzat rzeznych, choréb
zotadkowo-jelitowych, stanu zapalnego narzadéw rodnych i wy-
mienia, ran ropnych i zgorzelinowych, zapalenia pepowiny i sta-
wow u cielat, silnego wycienczenia, gruzlicy stwierdzonej kli-
nicznie lub na pO'dstawie metody allergicznej (dodatni odczyn
tuberkulinowy) oraz przy stwierdzeniu brucellozy (dodatni wynik
préby na brucelloze), ubdj zwierzat rzeznych przeprowadza sie
w oddziale sanitarnym, 0'ddzielnie od zwierzat zdrowych.

W wypadku braku w rzeZni oddziatlu sanitarnego zwierzeta
takie moga by¢ poddane ubojowi na ogélnej hali, ale po zakon-
czeniu uboju zwierzgt zdrowych i po usunieciu z hali tusz mies-
nych pochodzgcych od zwierzat zdrowych. Zwierzeta rzezne,
u ktorych przyzyciowo stwierdzono objawy, chorobowe pozwa-
lajace przypuszczaé, ze mieso z nich po uboju bedzie nieprzy-
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datne dla wojska, nalezy iprzekaza¢ witadzom cywilnym, a jesli
to sie okaze niemozliwe, zwierzeta takie zniszczy€.

138. Po zakoniczeniu uboju musi by¢ wykonane gruntowne
odkazenie pomieszczenia, urzadzen (hali) i sprzetu rzezniczego,
przy Scistym przestrzeganiu przez personel zatrudniony 'przy
uboju zasad osobistej profilaktyki.

Rozdziat XIII

BADANIE WETERYNARYJNE ZWIERZAT RZEZNYCH
PO UBOJU

139. Badanie po uboju przeprowadza lekarz weterynaryjny
obstugujacy rzeznie wojskowg bezposrednio po zabiciu i opra-
wieniu zwierzecia. Badanie po uboju powinno by¢ przeprowa-
dzone przy Swietle dziennym i, o ile to jest mozliwe, przez tego
lekarza weterynaryjnego, ktory przeprowadzatl badania przed
ubojem.

140. Lekarz weterynaryjny dokonujgcy badania powinien by¢
zaopatrzony w bialy czysty ptaszcz i ‘dwa noze. W razie zetkniecia
sie z miesem zwierzat chorych lub podejrzanych o chorobe, n6z
odkaza sie przez wygotowanie go w 2% roztworze tugu sodowego.

141. Badaniu podlegajg wszystkie narzady wewnetrzne, przy
zachowaniu nastepujacej ustawowo przewidzianej kolejnosci:

a) krew,

b) gtowa,

c) ptuca,

d) osierdzie i serce,

e) watroba,

f) przewod pokarmowy, krezka, siec,

g) sledziona,

h) nerki i pecherz moczowy,

i) macica, pochwa, srom,

5 wymie,

k) miesnie, tkanka tgczna i tluszczowa, optucna i otrzewna,

) kosci i stawy.

142. Przed przystgpieniem > badania miesa, po stwierdzeniu
stanu odzywienia zwierzecia, lekarz weterynaryjny dokonujacy
badania winien zbada¢ krew, zwracajac uwage nha jej barwe,
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stopienn krzepniecia i obce domieszki (tresci zotadka, jelit), na-
stepnie skoére, zwlaszcza jej wewnetrzng powierzchnie, zwra-
cajac uwage na wypetnienie jej naczyn krwionosnych, na wy-
broczyny, wysieki i rany.

143. Lekarz weterynaryjny dokonujacy po uboju badania
bydta rogatego winien przestrzega¢, nastepujacych zasad:

a)

b)

c)

d)

e)

f)

przy badaniu gltowy nacigé wezty chlonne okotogardzie-
lowe, pozagardzielowe, podszczekowe, zwracajac uwage nha
ogniska gruzlicze; w czasie badania btony S$luzowej warg,
dzigset i jezyka zwraca¢ uwage na pecherze i owrzodze-
nia wskazujace na pryszczyce lub ksigegosusz; jezyk i kosci
szczekowe nalezy zbadaé¢ na obecnos¢ ognisk promieniczych,
miesnie zuchwowe nacigé¢ ptatowe, badajac je na obecnos¢
wagrow. Wykonuje sie dwa ciecia przez miesien zewnetrz-
ny; jezyk nacina sie tylko w razie uzasadnionego po-
dejrzenia;

przy badaniu ptuc nalezy zwrdéci¢ uwage na ich barwe oraz
obecnos$¢ zrostéw 1 nalotéw na optucnej; ptuca zbada¢ oma-
cywaniem na obecno$¢ stwardnien, guzéw, ognisk ropnych
itp., nacig¢ wezty chtonne oskrzelowe — prawy, lewy i nad-
tetniczy oraz S$rédpiersiowe — dogtowowy, Srodkowy i do-
ogonowy, zwracajgc uwage na obecnos¢ ognisk gruzliczych.

Nastepnie nacigé poprzecznym cieciem ptuca w dolnej
czesci i przez srodek celem stwierdzenia obecnosci ciat ob-
cych w oskrzelach (pasozytéw, krwi, tresci pokarmowej itp.);
osierdzie nalezy przecigé, zwracajac uwage na ilos¢ i wyg-
lad ptynu osierdziowego, na zrosty osierdzia z sercem lub
przylegajacymi narzadami; serce nalezy przecig¢ jednym
cieciem przez obie komory i przegrode serca, zwracajac
uwage na wypetnienie komér krwia, barwe i spoistos¢
miesnia sercowego, na wybroczyny, wagry, nowotwory;
przy badaniu watroby nalezy bra¢ pod uwage ksztatt, wiel-
kos¢, zabarwienie migzszu i stopien wypetnienia naczyn
krwionosnych.

Watrobe bada sie na obecno$¢ motylicy, robigc dwa ciecia
poprzeczne przez gtdéwne przewody zélciowe oraz ciecie
podtuzne przy ptacie dodatkowym w kierunku przewodow
z6tciowych;
badajac Sledzione nalezy zwréci¢ uwage na jej wielkosé,
ksztatt i spoistos€. Zaokraglenie brzegéw wskazuje na jej
powiekszenie i w takich wypadkach nalezy ja nacia¢, celem
zbadania miazszu;

w czasie badania przewodu pokarmowego nalezy doktad-
nie ponacina¢ wszystkie wezty krezkowe, zwracajac uwage



9)

1)

na obecno$¢ ognisk gruzliczych, pasozytniczych oraz wy-
broczyn;

macice nalezy u kréow zawsze przeciac i zbada¢ jej zawartosc
oraz zwréci¢ uwage na obecnos¢ owrzodzen na sromie
i pochwie;

nerki nalezy wyluszczy¢ z torebki tluszczowej i otoczki,
badajac ich wielkos¢, zabarwienie, stan powierzchni i kon-
systencje; w kazdym wypadku nalezy nacig¢ wezty chionne
nerkowe, a w razie stwierdzenia zmian chorobowych prze-
cig¢ réwniez nerke w kierunku od wielkiej krzywizny do
miedniczki;

wymie zbadaé¢ przez doktadne omacywanie wszystkich ¢wiar-
tek, zwracajac uwage na jego wielkos¢, obecnos¢ stward-
nien, guzéw, ropni itp. W kazdym wypadku nacia¢ wezty
chtonne nadwymieniowe;

przy badaniu catej tuszy nalezy stwierdzi¢ stan odzywienia,
barwe ttuszczu i jego konsystencje, barwe tkanki tgcznej,
chrzgstek i Sciegien, barwe miesni i ich nasycenie wilgocia;
nalezy zwréci¢ uwage na obecno$¢ naciekéw i przekrwien;
kazde miejsce przekrwione nalezy nacig¢; widoczne miesnie
nalezy zbada¢ na obecnos¢ wagrow; kosci kregéw i mostka,
jak réwniez Sciegna i stawy bada sie pod wzgledem ognisk
gruzliczych, ropnych lub posokowatych; w razie stwierdze-
nia zrgian gruzliczych w narzadach wewnetrznych nalezy
zbada¢ wszystkie wezty chionne tuszy; przy badaniu
otrzewnej i optucnej zwraca sie uwage na zmiany gruzlicze,
zrosty, ogniska ropne, wybroczyny i rany.

144. Przy badaniu cielat nalezy zwro6ci¢ szczegélng uwage na:

a)
b)

c)
d)

zmiany pepowiny oraz stawoéw,

zmiany w jelitach — potaczone zwykle z posocznica lub
ropnica,

wybroczyny lub naloty na otrzewnej i optucnej,
niedojrzatosc.

145. Przy badaniu owiec nalezy zwréci¢ uwage na oewy Mis-

chera, pasozyty w mézgu, nosie, ptucach, watrobie, ogniska ropne,
wodnice, wychudzenie i zottaczke.

Nalezy rowniez bra¢ po'd uwage szczegdlnie u capow i trykow

zapach miesa i w razie potrzeby stosowac¢ probe gotowania lub
smazenia.

146. Przy badaniu poubojowym swin nalezy:

a)

glowe Swini zbada¢ tacznie z calg tusza (przed badaniem
tuszy sadto musi by¢ wyjete);
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b) wszystkie widoczne miesnie oraz serce i jezyk dokladnie
zbada¢ na obecnos¢ wagrow i ztogébw wapiennych. Miesnie
karku nalezy w kazdym wypadku naciaé¢, a w razie podej-
rzenia roéwniez wszystkie pozostate miesnie; nalezy w kaz-
dym wypadku nacig¢ wezty chtonne gardia i szyi zwracajac
uwage na ogniska gruzlicze i waglikowe.

Przy badaniu tuszy nalezy zwréci¢ szczeg6lng uwage na
skoére, na obecno$¢ na niej strupdéw i ran. Zaczerwienien,
plam lub wybroczyn;

c) badajac ptuca, osierdzie, optucng i otrzewng zwracaé¢ nalezy
uwage na obecnos¢ wybroczyn, nalotéw, zrostéw i zsero-
waciatych ognisk;

d) przy badaniu przewodu pokarmowego zwrdci¢ uwage na
obecnos¢ zrostow narzadéw jamy brzusznej, wybroczyn na
otrzewnej, owrzodzenia btony Sluzowej, szczegoélnie jelita
grubego;

e) gruczoty chionne krezkowe nalezy doktadnie ponacinac
zwracajagc uwage na ich wielkos$¢, obecnos¢ ognisk gruzli-
czych, wybroczyn i na ich przekrwienie;

f) po wytuszczeniu nerek nalezy zwrdéci¢ uwage na ich powiek-
szenie, zmetnienie, przekrwienie i wybroczyny;

g) przy badaniu miesa knuréw i pézno kastrowanych wnetrow
nalezy bra¢ pod uwage zapach miegsa. Zapach piciowy wy-
stepuje wybitnie przy prébie gotowania lub smazenia.

147. Do badania miesa na wiosnie pobiera sie:

a) z catej tuszy miesa wieprzowego (dzika) z kazdej nozki
przepony w poblizu jej przejscia w czes¢ Sciegnista — po
jednej proébie wielkosci orzecha laskowego lub —

b) z braku jednej nozki przepony z pozostalej drugiej noézki
dwie prébki, a w braku obydwéch nézek prze'pony dwie
probki z czedci zebrowej przepony.lub miegsni brzusznych;

c) z poszczeg6lnych kawatkéw miesa Swiezego lub przyrza-
dzonego (szynki, stoniny) z réznych miejsc mozliwie w po-
blizu kosci lub Sciegien — po trzy prébki.

148. Przy réwnoczesnym pobieraniu z wiekszej ilosci swin
lub z wiekszej ilosci kawatkéw miesa, probe z kazdej swini lub
kawatka miesa wkiada sie do oddzielnej puszki z wyttoczonym
na niej numerem. Kazda tusze lub kazdy kawalek miesa, z kto-
rego pobrano prébe, oznacza sie numerem tej puszki, do ktorej
wlozono pobrang prébe.

149. Z kazdej probki (skrawka nézki przepony) wycina sie za
pomoca matych zakrzywionych nozyczek réwnolegle do przebiegu
widkien miesnych wycinki;

ma) z probek pobranych z obydwoch nézek przepony z kazdej
probki po 7, razem 14 preparatow.
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b) z prébek pobranych tylko z jednej nézki przepony z kazdej
probki po 7, razem 14 preparatéw,

c) z prébek pobranych z miesni przepony zebrowej lub z migsni
brzusznych, z kazdej prébki po 14, razem 28 preparatow,

d) ze sloniny (z przebiegajacych w niej wildkien miesnych)
z kazdej probki po 4, razem 12 preparatéw,

e) z kawalkéw miesa — z kazdej probki po 6, razem 18 pre-
paratéw.

150. Sporzadzone skrawki umieszcza sie na dolnej szklanej

plycie Sciskacza, przykrywa goérna piyta i rozplaszcza przez

przykrecenie srub S$ciskacza.

Skrawki musza by¢ tak Scisniete i tak cienkie, by mozna byto
przez nie czyta¢ drukowane pismo.

151. Sporzadzone w ten sposo6b preparaty bada sie przy po-
mocy mikroskopu pod mniejszym powiekszeniem, powoli przesu-
wajac kolejno preparat w kierunku uktadu widkien miesnych.
Jedna osoba nie powinna bada¢ dziennie wiecej niz 36 Swin przy
pomocy trychinoskopu mikroskopowego lub mikroskopu. W razie
watpliwosci nalezy dany preparat zbada¢ pod wiekszym powiek-
szeniem mikroskopowym, a w razie potrzeby pobra¢ ponownie
proby i przeprowadzi¢ badania od poczatku.

152. Badanie pobranych z noézek przepony préb powinno
trwac:

a) przy badaniu pod trychinoskopem (mikroskopem) — co
najmniej 10 minut,
b) przy badaniu za pomocg trychinoskopu projekcyjnego — co

najmniej 6 minut.

153. Preparaty z migsa twardego lub suchego nalezy przed
badaniem rozmiekczy¢ przez wilozenie ich na przeciag 10— 15
minut do rozcienczonego mniej wiecej podwodjng iloscia wody
tugu potasowego.

Ciemne i niewyrazne miejsca w preparacie nalezy rozjasnic
kwasem octowym.

Rozdziat XV

OGOLNA OCENA MIESA

154. W zaleznosci od wyniku przeprowadzonego badania migso
moze by¢ ocenione jako:
a) mieso zdatne do spozycia (pelnowartosciowe) — jest to
mieso, ktore dopuszcza sie do spozycia bez ograniczen; mie-
so takie w rzezniach cywilnych znakuje sie pieczecig
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w ksztalcie kota o Srednicy 4 cm, wewnatrz ktérego jest
napis ,lek. wet.“ oraz nazwa rzezni i miejscowosci. Mieso
wieprzowe musi by¢ oprécz tego oznakowane pieczecia pro-
stokatng, o wymiarach 15 X 6 cm, z napisem ,wolne od
wiosni“;

b) mieso mniej wartosciowe — jest to mieso z pewnymi zmia-
nami lub wadami nie powodujgacymi jego niezdatnosci do
spozycia, lecz zmniejszajacymi jego wartos¢ odzywczg lub
uzytkowg, czynigcymi mieso niepetnowartosciowym. Migso
takie w rzezniach cjrwilnych znakuje sie pieczecig w ksztat-
cie kota o srednicy 4 om, zamknietego w kwadracie o wy-
miarach 4,5 cm X 4,5 cm;

c) mieso warunkowo zdatne — jest to mieso zawierajgce drob-
noustroje lub pasozyty szkodliwe dla zdrowia ludzkiego;
po poddaniu go odpowiednim zabiegom unieszkodliwiajg-
cym (gotowanie, przetopienie, chtodzenie, solenie) moze sie
ono sta¢ zdatne dO spozycia, lecz niepetnowartosciowe. Mieso
takie w rzezniach cywilnych znakuje sie pieczecia w ksztat-
cie kwadratu o wymiarach 4X4 cm;

d) mieso niezdatne do spozycia —"jest to mieso szkodliwe dla
zdrowia ludzkiego mimo przeprowadzenia zabiegdw unie-
szkodliwiajgcych.

Mieso takie w rzezniach cywilnych znakuje sie pieczeciag
w ksztatcie rownobocznego tréjkata o bokach diugosci 5 cm.

155. W wojsku w warunkach garnizonowych moze by¢ spo-
zywane wylgcznie mieso petnowartosciowe, zdatne do spozycia
bez ograniczen. Migso pochodzace ze zwierzat poddanych ubojowi
z powodu chordb zakaznych lub z objawami wzbudzajgcymi po-
dejrzenie o chorobe zakazng nie moze by¢ uzyte do spozycia
w wojsku. Wyjatek stanowig wypadki uboju zwierzat z powodu
choréb zarazliwych, nie przenoszacych sie przez mieso bezposred-
nio na ludzi (pryszczyca, zaraza ptucna bydia rogatego), przy
ktérych, na podstawie podanej ponizej oceny, mieso zostato uznane
za zdatne do spozycia po usunieciu czesci chorobowo-zmienionych.

156. Mieso pochodzace od zwierzat ubitych z powodu choréb
zakaznych lub podejrzenia o te choroby i zakwalifikowane jako
warunkowo zdatne lub mniej warto$ciowe, przekazuje sie wiasci-
wym terenowym zakladom cywilnym przeprowadzajacym unie-
szkodliwianie miesa warunkowo zdatnego i prowadzacym sprze-
daz miesa warunkowo zdatnego i mniej wartosciowego. Wyjat-
kowo w warunkach wojennych w razie braku innego miesa,
wzglednie niemozliwosci przekazania migesa mniej wartosciowego
do taniej jatki, moze by¢ uzyte do spozycia przez wojsko mieso
pochodzace ze zwierzat poddanych ubojowi w rzezniach organi-
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zowanych przez wojsko, ocenione jako mniej wartosciowe z takich
przyczyn jak: wychudzenie bez widocznej choroby, niedostatecz-
ne wykrwawienie, w nieznacznym stopniu zo6kaczka i zapach
nieswoisty oraz cewy Mischera. Odnosi sie to réwniez do ttuszczu
uznanegO' za warunkowo zdatny z powodu wagrzyCy, ktéry w tym
wypadku musi by¢ poddany przetopieniu.

157. Mieso niezdatne do spozycia musi by¢ usuniete celem
zniszczenia lub przerobienia g0 na cele techniczne, jezeli znajduje
sie w okolicy specjalnie do tego celu przystosowany zakiad uty-
lizacyjny. Mieso przeznaczone do zniszczenia lub przerébki tech-
nicznej musi by¢ przewozone w szczelnych, zakrytych skrzyniach
(wozach). W wypadku uznania miesa za niezdatne z powodu
choroby zarazliwej, postepuje sie w danym wypadku zgodnie
z obowiazujacymi w panstwie przepisami o zwalczaniu choréb
zarazliwych.

Rozdziat XV

OCENA MIESA WEDLUG CHOROB | ZMIAN

Gruzlica

158. Ocena miegsa przy gruzlicy zalezy od stopnia jej rozprze-
strzenienia w organizmie.

Przy zupelnym wychudzeniu na skutek gruzhcy uznaje sie catg
sztuke wraz z narzadami za niezdatna.

Narzady, w ktorych stwierdzono gruzlice w miazszu lub cho-
ciazby w weztach chionnychi uznaje sie w kazdym wypadku za
niezdatne do spozycia bez wzgledu na ilo$¢, wielkos¢ i jakos¢
ognisk gruzhczych.

W wypadku gdy zajete sg w znacznym stopniu dwa lub wiecej
narzady, a sztuka nie jest zupetnie wychudzona, uznaje sie Calg
sztuke za mniej wartosciowa, jezeli w weztach chtonnych miesni
nie zostang stwierdzone zmiany powodujgce inng ocene.

Przy stwierdzeniu zmian gruzliczych w weztach chitonnych
narzadéw wewnetrznych przeprowadza sie szczeg6towe badania
tuszy, a specjalnie wszystkich weztéw chilonnych tuszy, bion
surowicowych oraz kosci, szczegOllnie kregostupa. Jezeli zwierze
nie jest zupelnie wychudzone, a moze sie przypuszczaé, ze gruz-
lica Swiezo wtargneta do obiegu krwi (stwierdzono $wieze, drobne
ogniska gruzlicze w narzadach, do ktorych gruzlica mogta sie
przedosta¢ jedynie droga wielkiego obiegu krwi Ilub obrzek
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Sledziony i weztéw chionnych, ktoéry nie moze by¢ uzasad-
niony inng przyczyna), calg sztuke uzna¢ nalezy za warunkowo
zdatng. Poszczego6lne éwierci miesa, w ktorych zostato stwierdzo-
ne chociazby jedno ognisko gruzlicze w kosciach lub weztach
chtonnych niezupetnie suche, niezupetnie zserowaoiate lub zro-
piate, nalezy uzna¢ za warunkowo zdatne. W wypadku gdy gruz-
lica obejmuje dwa Ilub wiecej narzadow i zmiany gruzlicze
w poszczegllnych narzadach sa znacznie rozprzestrzenione, na-
lezy uzna¢ calg tusze za mniej wartosciowg. Poszczeg6lne éwierci
lub czesci, w ktorych stwierdzone zostaly zupetnie suche, zsero-
waciate lub zwapniate ogniska gruzlicze w kosciach lub weztach
chtonnych miesni, uzna¢ nalezy za mniej wartosciowe.

Pryszczyca

159. Narzady i czedci miesa wykazujgce pryszczycowe zmiany
chorobowe nalezy uzna¢ za niezdatne do spozycia. Mieso zwierzat
chorych na pryszczyce jest zdatne do spozycia po zniszczeniu
czesci chorobowo-zmienionych oraz rdzenia kregowego, jesli w na-
stepstwie nie nastgpito zakazenie wtdrne (posocznica, ropnica).

Zaraza ptucna bydia

160. Cata sztuke nalezy uznac¢ za niezdatng do spozycia, jezeli
wskutek zarazy pltucnej nastgpito zupetne wychudzenie zwie-
rzecia.

Jezeli sztuka nie jest wychudzona wskutek choroby, mieso
nalezy uzna¢ za zdatne do spozycia po zniszczeniu czesci narza-
déw chorobowo-zmienionych, po zupetnym jego wystudzeniu.

Zaraza dziczyzny i bydia

161. Przy stwierdzeniu zarazy dziczyzny i bydia calg sztuke
nalezy uzna¢ za niezdatng do spozycia.

Ksiegosusz

162. Przy stwierdzeniu ksiegosuszu catlg sztuke nalezy uznac
za niezdatna do spozycia; skoére zniszczyc.

Ronienie zakazne

163. Przy stwierdzeniu ronienia zakaZznego mieso uznaje sie
za zdatne do spozycia po zniszczeniu narzgdow zakazonych
W znacznym stopniu (macica wymie).
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Wscieklizna

164. W razie stwierdzenia wscieklizny calg sztuke nalezy
uznaé¢ za niezdatng do spozycia; skéra podlega zniszczeniu.

Waglik

165. W razie stwierdzenia waglika calg sztuke uznaje sie za
niezdatng do spozycia; podlega ona zniszczeniu. Mieso zwierzat
poddanych ubojowi w jednym pomieszczeniu wspoélnie ze zwie-
rzeciem, u ktorego stwierdzono waglik, nalezy uzna¢ za warun-
kowo zdatne.

Szelestnica

166. W razie stwierdzenia szelestnicy nalezy uznaé cata sztuke
za niezdatng do spozycia.

Ropnica i posocznica

167.W razie stwierdzenia przy badaniu przed ubojem i po
uboju lub w razie tylko podejrzenia o ropnice lub posocznice,
nalezy uznaé¢ calg sztuke za niezdatng do spozycia. W razie wat-
pliwosci, mieso podda¢ badaniom bakteriologicznym.

Roézyca Swin

168. W razie stwierdzenia rézycy nalezy uzna¢ calg sztuke
wraz z narzadami za niezdatng do spozycia, o ile sztuka jest wy-
chudzona lub jezeli zostang stwierdzone zmiany chorobowe nie
tylko w narzadach i skoérze ale i w miesie, ktére moze by¢ wod-
niste, o zabarwieniu szarym lub ciemno czerwonym. Wszystkie
narzady wewnetrzne, jak rowniez czesci skiory wykazujace
zmiany chorobowe uzna¢ nalezy za niezdatne do spozycia. W wy-
padku stwierdzenia rézycy w postaci pokrzywkowej uznaje sie za
niezdatne tylko chorobowo-zmienione czesci skoéry. Catg sztuke
nalezy uzna¢ za warunkowo zdatng, oprocz narzadoéw i czesci
chorobowo-zmienionych, jezeli zostang stwierdzone zmiany cho-
robowe w narzadach wewnetrznych, skorze i ttuszczu przy braku
zmian w miesniach.

Mieso unieszkodliwia sie przez gotowanie, tluszcz za$ przez
przetopienie.

Pomér swin
169. Cala sztuke z narzadami nalezy uzna¢ za niezdatng do

spozycia, jezeli stwierdzone zostang zmiany chorobowe w narza-
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dach, skorze i tluszczu, a sztuka jest wychudzona lub migso jest
wiotkie, wodniste, szare lub ciemnoczerwone. Przy ostrym prze-
biegu pomoru wszystkie narzady wewnetrzne i czesci sikory wy-
kazujgce zmiany chorobowe nalezy uzna¢ za niezdatne do spo-
zycia.

W razie stwierdzenia w narzadach zmian pozostatych po prze-
wlektym przebiegu pomoru, bez zauwazenia przed ubojem za-
burzen w ogd6lnym stanie zdrowia, nalezy uzna¢ za niezdatne do
spozycia tylko chorobowo-zmienione narzady. Jezeli zostang
stwierdzone objawy i zmiany ostrego przebieigu pomoru, a sztuka
nie jest wychudzona i nie ma zmian w miedniach, nalezy uznac
cala sztuke za warunkowo zdatna, oprécz narzgdow wewnetrz-
nych i czesci uznanych za niezdatne.

Wihosnie

170. W razie stwierdzenia wiecej niz w potowie badanych
preparatéw chociazby po jednym wiosniu zywym lub martwym
lub jezeli mieso bez wzgledu na ilo$¢ stwierdzonych wiodni jest
wodniste lub szaro zabarwione, nalezy catg sztuke oprécz ttuszczu
uzna¢ za niezdatng do spozycia. W razie uznania migsa za nie-
zdatne do spozycia wskutek wiosni, tluszcz uwaza sie za warun-
kowo zdatny. W razie stwierdzenia wtosni w mniej niz potowie
badanych p«eparatéw, nalezy uzna¢ calg sztuke za warunkowo
zdatna, o ile do unieszkodliwienia migesa sg odpowiednie aparaty
(sterylizatory).

Wagry u $win

171. W razie stwierdzenia wagrow, o ile bez wzgledu na ilos¢
i stan stwierdzonych wagréw mieso jest wodniste lub szaro za-
barwione, nalezy uzna¢ calg sztuke za niezdatng. W razie stwier-
dzenia co najmniej po 2 lub wiecej wagrow zywych lub martwych
na wiekszej ilosci przekrojow wielkosci dioni (8X8 cm) dokona-
nych w miejscach najczesciej nawiedzanych przez wagry, nalezy
uzna¢ calg sztuke oprocz tluszczu za niezdatng do spozycia.

W razie uznania miesa za niezdatne do spozycia wskutek wag-
row, nalezy uzna¢ tluszcz za warunkowo zdatny. Jezeli stwierdzi
sie wagry w ilosci mniejszej niz podano wyzej, a mieso nie jest
wodniste lub szaro zabarwione, nalezy uzna¢ calg sztuke za wa-
runkowo zdatna.

W razie stwierdzenia wagréw, gdy mieso nie jest wodniste lub
szaro zabarwione, narzady wewnetrzne nalezy uzna¢ za zdatne
do spozycia, jesli po doktadnym badaniu okazg sie zupetnie wolne
od wagrow.
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Wagry bydia rogatego

172. Przy stwierdzeniu wagrow bydia rogatego nalezy uznaé
calg sztuke oprécz tluszczu za niezdatng do spozycia, jezeli bez
wzgledu na ilos¢ i stan stwierdzonych wagrow mieso jest wod-
niste lub szaro zabarwione.

W razie stwierdzenia co najmniej po 2 lub wiecej wagrow zy-
wych lub martwych na wiekszej ilosci przekrojow wielkosci
dioni, dokonanych w miejscach najczesciej nawiedzanych przez
wagry, nalezy uznaé calg sztuke oprocz ttuszczu za niezdatng do
spozycia.

W W3padku uznania miesa za niezdatne do spozycia, thuszcz
nalezy uzna¢ za warunkowo zdatny.

Przy stwierdzeniu wagrow w ilosci mniejszej niz podano po-
wyzej (wagrzyca w stopniu nieznacznym), o ile mieso nie jest
wodniste lub szaro zabarwione, nalezy uznaé¢ calg sztuke wraz
z tluszczem za warunkowo zdatne.

W razie stwierdzenia tylko jednego wagra w migsniach tuszy,
przy obecnosci wagrow w sercu, jezyku lub w miesniach zuchwy
(jednowagrowatosc), calg sztuke nalezy podda¢ przechtodzeniu lub
zamrozeniu na przeciagg 21 dni i oznakowaé jako warunkowo
zdatng, po czym po uptywie 21 dni po sprawdzeniu przez wilasci-
wego lekarza weterynaryjnego, ze mieso jest dobrze zachowane
i niezepsute', nalezy uzna¢ go za zdatne do spozycia.

W wypadku niemozliwosci poddania sztuki jednowagrowatej
przechtodzeniu lub zamrozeniu, sztuke nalezy uznaé¢ za warun-
kowo zdatna.

Przy stwierdzeniu wagréw w tuszy, narzady wewnetrzne (wa-
troba, $ledziona, nerki, zoladek, jelita, mozg, rdzehn, wymie)
uzna¢ nalezy za zdatne do spozycia, o ile po doktadnym zbadaniu
okaza sie one zupeinie wolne od wagréw.

Cewy Mischera

173. W razie stwierdzenia w miesie cew Mischera, jezeli mies-
nie wskutek tego sa wodniste lub szaro zabarwione, nalezy uznac
calg sztuke oproécz ttuszczu za niezdatng do spozycia. O ile miesnie
nie sg wodniste lub szaro zabarwione, calg sztuke nalezy uznaé
z tluszczem za mniej wartosciowa (pasozyty zwierzece bezpo-
Srednio nieszkodliwe dla cziowieka).

174. W wypadku stwierdzenia pasozytow zwierzecych (moty-
lica, bagblowce, tasiemce, nicienie) powodujgcych zupetlne wychu-
dzenie zwierzecia lub wodnistos¢ miegsa, nalezy uznac¢ calg sztuke
za niezdatng do spozycia.
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w razie stwierdzenia obecnosci pasozytow zwierzecych, ktore
ze wzgledu na wieksza ilos¢ uniemozliwiaja zupetlne usuniecie ich
z narzadéw, nalezy uzna¢ caly narzad lub zmienione jego czesci
za niezdatne do spozycia, a reszte narzadéw jak rowniez cala
sztuke za zdatng do spozycia.

Wychudzenie

175. Przy zupelnym wychudzeniu zwierzecia, spowodowanym
chorobg, nalezy catg sztuke uznac¢ za niezdatng do spozycia. Przy
wychudzeniu zwierzecia bez widocznej choroby, nalezy uznac calg
sztuke za mniej wartosciowa.

Niedostateczne wykrwawienie

176. W wypadku niezupetnego wykrwawienia zwierzecia, jezeli
nie zachodzg wypadki powodujace inng ocene, nalezy calg sztuke
uzna¢ za mniej wartosciowa.

Z6Maczka

177. W razie stwierdzenia ogodlnej zétaczki, potaczonej z wy-
chudzeniem zwierzecia, nalezy uznaC calg sztuke za niezdatng
do spozycia.

W wypadku stwierdzenia zottaczki u zwierzat niewychudzo-
nych, jezeli jest widoczna jeszcze po uptywie 24 godzin od chwili
dokonania uboju, lub gdy préba gotowania albo smazenia wyko-
nana po upldrwie 24 godzin od chwili uboju wykaze nieprzyjemny
smak lub zapach miesa, nalezy uzna¢ calg sztuke wraz z narza-
dami za niezdatng do sjx)zycia. Jezeli zostanie stwierdzona z6t-

taczka w nieznacznym stopniu, nalezy uzna¢ calg sztuke za mniej
wartosciowa.

Zapach nieswoisty

178. W razie stwierdzenia silnego zapachu lub smaku nieswois-
tego miesa (zapach moczowy, piciowy, srodkéw odkazajgcych),
wystepujgcego jeszcze wyraznie przy probie gotowania lub sma-
zenia, wykonanej po uptywie 24 godzin od chwiti uboju, nalezy
uzna¢ calg sztuke za niezdatng do spozycia. W wypadku stwier-
dzenia zapachu lub smaku nieswoistego miesa, o ile catla sztuka
nie zostanie uznana za niezdatng do spozycia, nalezy uzna¢ calg
sztuke za mniej wartosciowa.
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Rozktad gnilny

179. Przy stwierdzeniu rozktadu gnilnego miesa, przenikaja-
cego do warstw glebszych, nalezy uznac¢ catg sztuke za niezdatng
do spozycia.

W razie stwierdzenia rozktadu gnilnego dotyczacego powierz-
chownych warstw migsa, po usunieciu czesci dotknietych rozkta-
dem nalezy uzna¢ calg sztuke za mniej wartosciowa.

Rozdziat XVI

ZNAKOWANIE MIESA

180. Mieso zwierzat poddanych ubojowi w cywilnych rzeZniach
bezposrednio po zbadaniu i wydaniu oceny co do jego przydat-
noséci powinno by¢ oznakowane pieczeciami, zgodnie z powszech-
nie obowigzujgcymi przepisami (zalacznik Nr 13 do rozporzadzc'-
nia Ministra Rolnictwa z dnia 29 stycznia 1929 r. o urzedowym
badaniu zwierzat rzeznych i miesa w kraju (Dz. U, Nr 32,
poz. 305).

181. Znakowanie wykonuje sie za pomoca 0'dciskania na mie-
sie pieczeci farbg niebieskg, nieszkodliwg i trwala, lub tez za
pomocg wypalenia pieczeci. Brzegi i napisy pieczeci muszg byc¢
wyraznie i ostro wycisniete.

182. Pieczecie musza by¢ wyrazne i powinny by¢ umieszczone
na ustalonych miejscach:

1) U bydta rogatego na:

a) szyi,

b) przedramieniu,

c) 9grzbiecie w okolicy nerek,

d) wewnetrznej stronie uda,

e) Zewnetrznej stronie uda,

f) gtowie i jezyku.

2) U cielat na:

a) topatce lub przedramieniu,

b) torebce ttuszczowej nerek lub grzbiecie,

c) mostku,

d) wewnetrznej stronie uda,

e) zewnetrznej stronie uda.
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3) U swin na:
a) gtowie,

b) szyi,

c) topatce,

d) grzbiecie,

e) brzuchu,

f) wewnetrznej stronie uda,
g) zewnetrznej stronie uda.
4) U owiec i kéz na:

a) szyi,

b) topatce,

c) grzbiecie,

d) wewnetrznej stronie uda,

e) zewnetrznej stronie uda.

183. Mieso pochodzgce z uboju zwierzat rzeznych dokonywa-
nego 'przez wojsko (w rzezniach organizowanych przez wojsko)
podlega oznakowaniu pieczeciami uzywanymi w wojsku, ktore
odciska sie na miejscach okreslonych w pkt. 182. Wzory pieczeci
uzywanych w wojsku okresla zatgcznik do niniejszych przepisow.



Zakgcznik

WZORY PIECZECI DO ZNAKOWANIA MIESA
UZYWANYCH W RZEZNIACH ORGANIZOWANYCH
PRZEZ WOJSKO

Rzeznia
wojskowa Lekl\Net
Lek. wet

Rzeznia
1 wojskowa
Warunkowo zdatne Niezdatne

Wolne od wtosni

Wolne od witosni

Uwaga! Date oiraz numery na wzorach pieczeoi podano przykiadowo.
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